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Ainulaadse kulmsuitsusteikide tootesarja
valjatootamine

Noo Lihatoostus on 1992. aastast tegutsev pereettevote, mis panustab pidevalt toote-
arendusse ja innovatsiooni. Varskeima saavutusena tootas ettevote valja kiilmsuitsu-
steikide tootesarja, mis on ainulaadne kogu Euroopas ja teadaolevalt ka maailmas.

Ainulaadseks muudab uue tootesarja toidutehnoloogiline lahendus, milleni N6o Liha-
toostus joudis hiljutise arendustoo kaigus. Ettevottel tekkis kiilmsuitsusteigi tootmise
idee 2023. aastal, kui hakati uurima voimalusi sealiha kuivlaagerdamiseks ja vaarinda-
miseks sarnaselt veiselihaga. Kuigi algselt planeeriti toota kuivlaagerdatud lihatooteid,
jouti selle lahenemise katsetamisel tupikusse ja muudeti kontseptsiooni. Arendustoo
kaigus sailitati algne kvaliteedi ja tehnoloogilise uuenduslikkuse siht, kuid muudeti too-
te valmistamise viisi. Nonda voib oelda, et kilmsuitsusteigi tehnoloogiline lahendus leiti
otsekui juhuslikult, labi arendustoo muutumise. Selle toote stind on hea naide, kuidas pa-
kilised valjakutsed sunnivad leidma uusi lahendusi, mis kaivitavad innovatsiooni.

Kiilmsuitsusteigi tooteinnovatsiooni olemus peitub erilises tehnoloogilises lahene-
mises — liha eelnevalt maitsestatakse ja suitsutatakse, mis toob eestlaste armastatud
suitsuaroomi esile taiesti uudsel moel. Erinevalt tavaparastest grillitoodetest pole aga
liha marinaadiga ulekullastatud, vaid kulmsuitsusteigi puhul kerkib esile puhas maitse,
mis laseb sarada kvaliteetsel toorainel. Kiilmsuitsusteigid on valmistatud minimaalse
tootlemisega ja ilma kunstlike lisanditeta — ainult sool ja maitseained, millele lisandub
suitsumekk.



Uudne toode joudis muugile jaekettidesse 2025. aastal. Hea meeskonnato6 ja paindlik loo-
meprotsess tootearenduses tuginesid ettevotte enda tootajate oskusteabele. Peamiseks
investeeringuks kujuneski tooaeg koos toorainekuluga ehk rohk oli pohjalikul testimisel
ja katsetamisel. Ettevottele oli oluline ka voimalus hakata taas kasutama oma kulmsuitsu-
ahjusid, mis oleks seoses toorsalaamide tootmise lopetamisega muidu seisma jaanud.

Tartumaa ja kohalike toidutootjate mainet tugevdavad kiilmsuitsusteigid nii rikkaliku
toidukultuuri kui ka toiduinnovatsiooni edendava piirkonna tahenduses. Noo Lihatoostuse
kilmsuitsusteigid on puhaste maitsete austajatele moeldud korgekvaliteediline lihatoode,
mida saab nautida aastaringselt — suviste grillipidude tipphetkedest odusate talveohtu-
teni ahjus voi pannil valmistatuna.

Maailmas, kus uletoodeldud toitu on palju, putiab Noo Lihatoostus selle innovaatilise too-
tega pakkuda puhast lihakvaliteeti minimaalse tootlemisega. Toode toetab terviseteadlik-
ku toidutootmist, olles kooskolas maailmas uha enam vaartustatud puhta toidu trendiga.
Noo Lihatoostus on muuhulgas kodumaise toidutoostuse korge kvaliteedi eestkoneleja,
kes omandas 2025. aastal rahvusvahelise toiduohutuse kvaliteedisertifikaadi IFS Food.
Uhtlasi on ettevote esimene ja ainus lihatddstus Eestis, kes on suutnud téita need iilikorge
kvaliteedistandardiga seatud nouded.

Kilmsuitsusteigi mitimisel keskendub ettevote peamiselt Eesti turule. Esmane fookus
on jaekettidel, kuid plaanis on pakkuda toodet ka hotellidele ja restoranidele. Esimesed
partiid uudset toodet on joudnud siiski ka lahiturule Latti, kuna lihike vahemaa voimaldab
toimetada piiratud sailivusajaga tooted tarbijani oigeaegselt ja varskena.

Huvi korral vota Ghendust ja uuri lahemalt!
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