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Tartu toiduajalugu. Linnakodanike ja uliopilaste toidukultuur 19. sajandil ja
20. sajandi alguses

Reet Bender

Hakatuseks valik erinevate kaupmeeste kaubanduslikke teadaandeid Dérptsche Zeitungi
kuulutustelisast aastast 1791. Siit nahtub, et saada oli tegelikult kdike — lisaks
koloniaalkaupadele pakutakse mh ka tarokaarte.

Kolmapaéey, 8. jaanuar 1791. Harra kaupmees August Peuckeri juures on lisaks erinevatele
uutele rauakaupadele saada igat sorti tooriistu, aga ka varskeid konfekte, suhkrupilte, Nirnbergi
piparkooke, erinevaid nukke ja muid kenasid ménguasju, nagu ka Leipzigi 6unu, sidruneid, ehtsat
Hamburgi tubakat, l6igatud kanaster-tubakat — kGike odava hinna eest.

Kolmapaéey, 2. aprill 1791. Varsked kapperid, nael 46 kopikat; sardellid purgis, 75 kopikat; peen
Provance’i 6li, purk 65 kopikat; parim Bataavia arrak, pudel 225 kopikat; kandeeritud
pomerantsikoored, nael 60 kopikat; jaapani pomerantsikoored, nael 60 kopikat; jaapani
Cheroque’- ja sojakaste, pudel 225 kopikat; varske kuivatatud lestakala, 20 tlikki pundis 80
kopikat; riivitud hirvesarv, nael 30 kopikat; varsked hollandi heeringad, 1/8 tinni 375 kopikat ja
1/16 tunni 190 kopikat; nagu ka kbiki muid virtskaupu, mida nende mitmekesisuse téttu pole siin
véimalik nimetada, on saada hdrrade vendade Kymmelite poes nende maja allkorrusel, kbigis
soovitud kogustes ja kbige odavamate hindade eest.

Plihapéev, 19. jaanuar 1791. Harra kaupmees Ercke pakub kéikvéimalikke veine, ekstra vana
reinveini, pudel 80 kuni 150 kopikat, aga ka oma viina odava hinna eest. Samas on saada ka kéiki
vurtse, tarokaarte jne sisseostuhinna eest.

Nr 54, kolmapaev, 9. juuli 1791. Kaupmees Alexander Gottfried Hannemanni juures on odava
hinna eest saada prepareeritud ja mitteprepareeritud Sokolaadi, tee (sort Bou) nagu ka head
rohelist teed.’

Tudengid plangupiletiga pidudel ja igapaevane eluolu Tartus

Herbert von Blanckenhagen kirjutab oma tudengipdlve malestustes 20. sajandi alguse kohta,
kuidas Tartus oli seltskondlik joon Riiaga vorreldes ,vabam ja sundimatum®. Ja seda just
seetdttu, et Tartus vdikese linnana oli Glidpilaste m&ju seltskondlikule elule suurem. Uhe
erijoonena toob ta valja tudengite osalemise erapidudel nn aknakdilalistena, sest sees ei
pruukinud ruumi olla, kuid l6bust osasaamisest ei tahetud neid ka ilma jatta. Muidugi ei tohi
puhtakujulise altruismi kérval unustada ka teatavat pelgu tudengite ees, kes voinuks kitsile
pererahvale méne tembu mangida. Igatahes kirjutab Blanckenhagen:

" Dorptsche Zeitung. Grenzius: Tartu. 8. jaanuar, 19. jaanuar, 2. aprill ja 9. juuli 1791.
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Olivana komme ja kuulus tavadiguse juurde, et kui toimus moéni eraviisiline tantsupidu, siis
kogunesid tudengid pealtvaatajatena akende alla ning hiivasid endid aknalaua taha, kuhu
majaprouad neile veini ja suupisteid ulatasid. Nii vétsid nad sundimatul moel véljas peost osa ja
kellelegi ei tulnud p&he vétta seda stilitut r66mu nendelt, keda ei olnud véimalik peole kutsuda.?

Seestpoolt, st peoruumist vaadet sellele kombele avab hilisem tuntud baltisaksa naiskirjanik
Theophile von Bodisco (snd. von Wistinghausen, 1873-1944):

Professoriproua Utles, et Dorpatis polevat tavaks aadli ja kodanluse vahel nii suurt vahet teha kui
Revalis. Tal oli selles ka 6igus. Tantsisin kotiljoni Werner von Gruenewaldtiga Koigist ja l6butsesin
véga. Aeg-ajalt kbbritasin akna poole, sest Dorpatis oli komme, et épilased ja tudengid vaatasid
balli ajal aknast sisse. Seepéarast ei tommatud sageli ka kardinaid ette. Nagin akende taga kiill
palju ndgusid, kuid oma sépru ei marganud. Aga nad olid seal olnud ja mind néinud. Nii ilus kui
see ball ka polnud, oli jargmisel pdeval kbéik otsekui minema puhitud — mul polnud seal kedagi,
kes oleks mind huvitanud.?

Kohalikke kombeid mittetundvale voi eiravale pererahvale, kes jattis aknatagused peolised
kostitamata, tembu mangimist on kirjeldanud aga Blanckenhageni kaasaegne tartlane Oswald
Hartge. Temp seisnes selles, et aknatagused ,,kontvdoorad“ panid pihta serveerimist ootava
jaatise:

Vana Tartu tudengikomme néudis, et need, keda ei mahtunud pidusse kutsuma, kogunesid
aiapoolsete akende taha ja said peost véhemalt pealtvaatajatena osa. See komme oli igivana ja
aastate eest olevat professor Kéhleri tihe koduse balli puhul juhtunud, et professori abikaasa,
kelle nimi oli Charitas [ld. ligimesearmastus], keeldus aknakdilalisi v66rustamast. Kui saabus aeg
serveerida jaatist, leidis kokk eest tihja néu, jéatise asemel oli selles vana kaloss Uhes sedeliga:
,,Tadi Kéhler Charitas, aitah a la Glace!*

Hartge mainib jaatise pihtapanekut seoses 1918. aastal toimunud pulmapeoga doktoriharra
Meyeri majas Lossi tdnavas, kus ,magusaid kipsetisi® oli nii palju, et ,,koguni aknatagustele
kilalistele jatkus neid rikkalikus koguses“. Toonasest aegade raskusest hoolimata — elati kull
luhida lootuse ajajargul, mida baltisakslastele Saksa okupatsiooniaeg endaga kaasa t6i — oli aga
pidulaud tdesti rikkalik:

2Blanckenhagen, Herbert von. Am Rande der Weltgeschichte. Erinnerungen aus Alt-Livland 1913-1923.
Vanderhoek & Ruprecht: Gottingen 1966, lk 51-52. Rmt ilmus just Tartu Linnamuuseumi valjaandel ja Agur
Benno tolkes. Blanckenhagen, Herbert von. Maailmajaloo serval. Meenutusi vanalt Liivimaalt 1913-1923.
Tartu Linnamuuseum: Tartu 2024, 320 lk. Ulal tsiteeritud tekstikohad on veel siinkirjutaja télkes.

3 Bodisco, Theophile von. Versunkene Welten. Erinnerungen einer estlandischen Dame. Hg. von Henning
von Wistinghausen. Konrad: Weissenhorn 1997, lk 99. Rmtilmub 2025. aasta alguses Tiiu Relve tolkes:
Bodisco, Theophile von: Unustuseh6lma vajunud maailmad. Argo: Tallinn 2025. 384 lk. Siinkohal toodud
tekstikohad parinevad veel toimetamata tolkefailist, seega puuduvad veel vastilmuva valjaande
lehekiljenumbrid.

4 Hartge, Oswald. Lapsepolvest (ihe ajastu l6puni. Malestused 1895-1939. Tartu Linnamuuseum: Tartu
2021, lk 267.
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Laual oli vanaliivimaalikus méédus praadi, mille suurust llelldiselt imetleti. (Taevas teab, kust
mu diapapa selle hankinud oli?) Siis oli veel viirstlik magusroog ning tohutu hulk veine® - ja
[6puks veel ka llalnimetatud rohked kiipsetised.®

Bodiscolt parineb kokkuhoidliku majandamise kirjeldus. Kuivérd perekonnapea oli surnud, ajas
lese ning hilisteismelistest laste asju eestkostja. Kirjanduslike huvidega Theophilet peeti
piisavalt vastutustundlikuks, et ta voiks oma ema asemel perekonna igapaevaseid rahaasju
etteantud eelarve piires korraldada, mis talle esialgu aga sugugi ei meeldinud:

Tahtsin taielikult oma t66sse sukelduda. Aga siis tuli vahele midagi, mis péhjustas mulle palju
arritust ja muret. Meie eestkostja harra von zur Mihlen ja Renaud olid vandenéu sepitsenud, et
mina peaksin pere raha enda katte saama ja hakkama majapidamist juhtima. Mihlen laskis
mind enda juurde paluda ja (tles, et ma peaksin vélja tulema Uhe teatud summaga, ema
pension vélja arvatud, muidu kulub kéik ra ja mina ei saavat enam midagi. Olin ige kohkunud,
sest esiteks polnud ma mitte kunagi rahaga tegelenud, mul polnud isegi rahakotti, ja pealegi ei
taibanud ma ka majapidamisest midagi. Ema oli oma néusoleku andnud, kuigi mitte just
meelsasti, aga ta polnud mulle midagi 6elnud. Kusisin talt, mida ta sellest arvab, ja ta utles, et
kui Renaud tingimata tahab, siis vbiks ju nii minna, ja seelébi saaksin ma ju ka midagi 6ppida.
Aga rahul ta ei olnud ega aidanud mind ka majapidamises mitte kunagi, ta tahtis niud ainult
maalida. Nii algas see talv minu jaoks uue vastutusega. Métlesin endamisi, et ma ei tohiks
nende kahe hérra usaldust kurjasti tarvitada ja andsin alati nii palju raha vélja, kui ma tohtisin.
Vahendasin eelarvet. S6ime tagasihoidlikumalt. Léunaks oli ainult kaks rooga ja ainult
plihapéaeuviti liks magustoit. Olin vist kill tisna range. Leppisin Walteri ja Erikaga kokku, et nad
aitavad mul véhem raha kulutada. Olj liigutav, kuidas nad vdhese raha kulutamise lausa spordiks
muutsid. Ema aga tunnetas meie kokkuhoidmist nagu temavastast ,,rinnet®;, mis polnud uldse
niimoodi méeldud. Sageli ei saanud ma uinuda, sest métlesin selle lile, kuidas saaksime
odavamalt elada. Tasapisi harjusin toitu tellima. Onneks oli meil viga hea kokk, nénda et
majapidamine polnudki tegelikult kes teab mis kunst.®

Igatahes voib siit valja lugeda kahekaigulise lbunasdogi, millele ainult pihap&eviti lisandub
kolmas kaik ehk magustoit. Oswald Hartge on tolleaegsete levinud magustoitudena nende Tartu
kodus nimetanud magusaid kisselle, kompotte ja magusaid puuviljasuppe. Samas Sokolaadi voi
kompvekke saadi vaid joulude ajal (ehkki tegu polnud sugugi kehval jarjel perekonnaga).’
Joululaupéeval oli jumalateenistusejargne kohvijoomine kodukipsetatud tavalise ja kollase
puhadesaiaga (seega siis safraniga sai). Parast kingituste jagamist oli aga vaga rikkalik 6htusdok
ja lapsed tohtisid kauem Uleval olla.? Lastepidude joogiks oli kas tee v6i kuremarjalimonaad ehk
siis johvikajook.? Hartge mainib ka suvist kulaskaiku RGngu pastoraati, kus kohvijoomise ajal
pakuti lihtsat mentid: kohv, piim, must leib, voi, mesi."

5Hartge 2021, 267.

¢ Bodisco 2025.

7 Hartge 2021, 77-78.
8 Samas, 81.
®Samas, 182.

0 Samas, 145.
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Perekondlike valjasditude moonakorvi sisu oli aga Hartge sénul jdrgmine: praetud kanad, liha- ja
pekipirukad, Gunakook, voileivad vorsti ja singiga, keedetud munad, killmad munakoogid' (ehk
pannkoogid). Teisel puhul aga, kui mindi laevasdidule Emajdele, kuhu vdeti ka mdlemad teenijad
kaasa, moodustasid piknikukorvi sisu pirukad, praetud kanad, munad ja aleksandrikoogid.
Eriline oli aga vurtsulimonaad — mida tavaliselt koju ei ostetud ja seetdttu laste jaoks vaga eriline
oli — ja Gambrinuse pruulikoja modu, ning suurtele Tivoli 6llevabriku 6lu.™

Omamoodi valjasdiduks voib lugeda ka kalmistul kdimisi. Hartgede perekonnas vottis ema koos
lastega kaks korda aastas ette jalutuskaigu teise linna otsa, Tallinna tee ehk praeguse Puiestee
tanava aares asuvale surnuaiale. Parast haua korrastamist — vahepealsel ajal hoolitses selle
eest surnuaiavaht, kes kull vottis raha, kuid enamasti oli siiski hooletu — vbeti lastega hauaplatsil
pingilistet ja ema avas kaasavéetud paki Boeningi hérgutavate aleksandri- ja Gunakookidega,
millega end pérast pikka teekonda kosutasime.’

Nagu kirjutab Tartu Jaani koguduse 6petaja August Wilhelm Theodor Schwartz (1825-1904), kes
oli parit Kuramaalt ja tuli Tartusse teoloogiat 6ppima, olid 1840. aastate l&pus Tartu lihtsama
linnarahva véljasdéidukohtadeks Tahtvere ja Raadi mdisa pargid, mis osaliselt olid rahvale
avatud. Kuna inimesed end seal siiski rahuldavalt tleval pidada ei m&istnud, suleti ligipdas
parkidesse. Tahtvere mdis pakkus aga asendusvarianti, istutades mdisa ja linna vahele uue pargi
—see on praegune Tahtvere park, kuna senine mdisapark asetses vahetult mdisamaja Umbruses.
Schwartz meenutab oma Tartusse jdudmise aegu:

Tartu imbrus pakkus toona veel véhemat véluvust kui muidu. Sest ei Riia ega Tahtvere ega
Peterburi suunas polnud maanteede dares mingeid alleesid, kbikjal ainult tolmused maanteed ja
véljad véi heinamaad mélemal pool. Ainult Tallinna tee darne allee™ oli juba ammust olemas,
selle dares paiknesid varakate linnakodanike arvukad suvemaisad ja -majad: Karrmide, Lindide,
Schrammide ja Hoppede oma tihes rikkaliku roosibiteiluga. Tollel ajajargul oli vaid liks eelis: nii
Tahtvere park kui ka osa Raadi pargist olid rahvale avatud ja puhapé&eviti kdisid seal peamiselt
eestlased, nddala sees aga saksa perekonnad, koigil nddalapdevadel aga Ulibpilased. Oli vdaga
kena ja elavaloomuline vaatepilt, kuid suured istusid puude vilus tossava kohvimasina iumber,
sellal kui noored murul kGiksugu ménge méangisid."

Hartge raagib ka koduse majapidamise (perekonna elukoht oli Tiigi tdnaval, mis oli soliidne,
valdavalt sakslastest elanikkonnaga eramajade ja suurte aedadega elupiirkond nn
Toometagusel; Hartgede maja ja aia kohal on praegu TU raamatukogu) praktilisest korraldusest
majateenijate taktikepi all ning omapéarasest biojdadtmete realiseerimiskombest:

Kéogiasjade pérast ei tulnud mu emal pea Uldse muret tunda, seal valitses Mathilde Molle,
suurepédrane kokk. Ta majandas odavalt ja keetis hdsti, ndgi aga enamasti veidi rdpane vélja ja
liiga tépselt ei tohtinud tema s6égitegemist pealt passida. Toiduvalmistamine oli toona veel tsna

" Samas, 79.

2 Samas, 129-130.

8 Hartge 2021, 68.

4 Moeldud on siis Pilbe maantee suunda, kuivord toona léks tee Tallinna sealt, tdnane Staadioni tanavgi
kandis kuni Teise maailmasojani Tallinna tanava nime.

5 Schwartz, August W. Th. Erinnerungen eines alteren Semesters. Aus meinem Leben. Erster Band
herausgegeben von Paul-G. Schwartz. Lempaéala 2007. Lk 150.
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vaevarikas. Ka hommikukohv véi hommikune puder piimaga tuli keeta puudega kéetaval pliidil,
mille jaoks kasutati, pliidi suurust silmas pidades, kilnrapikkusi puuhalge. Ainult paris pisikesi
asju sai soojendada véi valmistada Graetzi pliidil — petrooleumikiittega keeduaparaadil’. L6unat
valmistati pliidil’’, mille thel pliidiraual sai keskmist rongast ara véttes véi ka seda mbritsevate
pliidirongaste arvu muutes lasta keedupotil otse tulel keeda. Tasane puutuli andis suppidele
maitse, mida ei saavuta Uhegi gaasi- véi elektripliidiga. Kuid pajad said seejuures véga
tahmaseks ja neid tuli iga kord puhastada, mis oli raske ja must t56. Pliidil oli veel ka
sisseehitatud metallpraeahi ja kivist kiipsetusahi. Viimases kupsetati palju. Leib ja koogid
kupsesid isedranis héasti Uhtlaselt soojenevas ja aegamisi jahtuvas kiviahjus, millest tuli enne
kupsetise ahjupanekut s6ed vélja votta. Nénda tuli kokal lisaks tavapérasele toiduga
massamisele teha veel Uht-teist, mis néudis resoluutset pealehakkamist ja andis tulemuseks
tobinimese kéed ja teatava Ukskdiksuse vélise elegantsi suhtes. Tuli oli pliidi all terve p&eva.
Lisaks sellele oli Mathildele omane nii ménigi harjumus, nagu neid kirjeldab Wilhelm Busch
Knoppide teenijatiidruku puhul. Sellest hoolimata hindas mu ema Mathildet tema usinuse,
aususe ja osavuse pérast vdga ning pigistas nii ménigi kord silma kinni. Ta andis ainult teada
soovitud road, véaltis aga enamat sekkumist. Eriliseks tabuks oli ,,solgitinn“. Kirjutamata reegli
jargi oli kokkadel éigus toidujdétmed maha miua. Need koguti tiinni, mis seisis k66gi eeskojas
ning neil kéis jarel keegi mees, kes kodus siga pidas. Sinna kogutud jaatmetel oli labitungivalt
hapukas lehk ja selle kohta 6eldi eesti keeli ,,solk“’®. See séna sai meil populaarseks ja seda
kasutati sageli ka saksa keeles. Néaiteks oeldi—tahtes mbista anda, et miski on taiesti hukas ja
lohakile jaetud: ,,Ta solkis selle asja téiesti 4ra.“ Meie kokk Balti rigemendis sai 1919. aastal oma
véhese keedukunsti téttu hilidnimeks Solgi-Eedi; sellest nimest ei saanud ta lahti ka hilisemas
ametis ning see tegi talle palju kahju. Vastavalt sellele, kui laia joonega oli kokk, erines ka solgi
kogus. Uhe teise koka puhul leidis mu ema solki kontrollides sealt terveid leivapétse ja naelade
viisi makarone. Mathilde oli ses suhtes tagasihoidlikum. Tema pidas meie juures vastu kimme
aastat. Mélemad, nii Roosi kui ka Mathilde, lahkusid meilt korraga, kui mu ema, keda vahepeal
oli opereeritud, oli oluliselt kosuda jéudnud, majapidamise ohjad jalle oma kéatte véttis ja
liksikasjade vastu rohkem huvi tundma hakkas. Seda ei véinud kumbki iseseisvusega harjunud
veteran taluda ja nad lahkusid péarast suurt véimuvoéitlust majast, seda laste suureks
kurvastuseks, kuna nad olid kogu meie senise elu meiega seotud olnud. J4rgnes aastajagu
pidevat teenijate vahetumist, kuni asjad taas paika loksusid ning me leidsime endile teenija ja
koka, kes hésti kohanesid ja ka teineteist talusid.”

Rukkileiba klupsetati Hartge lapsepoblvemalestuste kohaselt arssinapikkuste ning peaaegu
jalalaiuste patsidena — lahti [Gigates oli see jamedalt mure, musta varvi ja l6hnas imehasti ja
hapukalt. Kui kokk leiba l6ikas, oli see minu jaoks alati hirmutav vaatepilt. Ta surus suure patsi
endale vastu rindu ning lGikas hiigelpika ja terava noaga sellise jéupingutusega, et vbisin néha,
kuidas ta suu viltu témbus ja rusikas ning kdesivarrelihased pinguldusid. Kui siis nuga liikus nuad

161866 Berliinis Albert Graetzi ja Emil Ehrichi asutatud metallitoodete ja petrooleumilampide
vabrikus toodetud n-6 matkapliit ehk priimus, mille puhul kujunes tootjanimi saksa

keeles samasuguseks toote uldnimetuseks nagu Rootsi tootja Primus valmistatud
petrooleumipliidid eesti keeles.

7 Originaalis kasutatud baltisaksa s6na Pliete.

'8 Baltisaksa keelepruugis kasutatud eesti laenséna ’solk’.

" Hartge 2021, 60-61.
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aeglaselt 4bi leiva koka suunas, olin ma alati vdga murelik: nii, naud libiseb nuga ja l6ikab kokale
stigavalt rindu véi l6ikab tal koguni kéri lGbil?°

Huvitav on ka joogi- ja tarbevee varskena hoidmise nipp —veevarki 20. sajandi alguses Tartus
veel polnud ja vett tassiti &mbritega. Hartgede majapidamises oli veetoomine kojamehe
Ulesandeks, kes tdi seda kaelkookude otsas ja kallas kdogis seisvasse olivarviga ulevodbatud
puutinni, kus ujus alati puhtakskaabitud méadaréikajuurikas, mis véidetavalt hoidis vee varske.?’
Talvised toiduvarud soetati sligisel ja valmistati ette, osteti terve siga ja tehti sisse kapsaid.
Seakere tlikeldati ema asjatundlikul juhtimisel: sink soolati ja saadeti seejarel suitsutamisele,
tehti vorste (retsepti jargi niinimetatud Kuramaa vorste), Ulejddnu aga soolati lihatlnnis sisse.
Samuti soetati stigisel koorem kapsaid, mis riiviti ja tiinnis hapendati.?

Oma kooliajast Tartus meenutab Bodisco hea meelega Boningi pagari- ja kondiitriari kuulsaid
piparkooke, mis olnud paremad kui Tallinna kuulsa kondiitri Georg Stude® omad.

Usna armastatud tegevus oli meil tiidrukutel kdia Béningi pagari- ja kondiitriaris, kus oli nii imelisi
piparkooke, nagu ma neid eales veel ndinud polnud. Igalks, kes Dorpatisse sattus, ostis neid
koju kaasa. Meie Stude Revalis oli palju elegantsem ja seal olid hoopis teised kiipsised, aga
selliseid piparkooke Stude ei teinud.?

Bdningi ari asus Uueturu tdnavas, Burgermusse seltsimaja kdrval. Boning ja piparkoogid jéudsid
koguni baltisaksa anekdoodivaramusse, seega pidi tegu olema tbesti legendaarse tootega:

Kaks bursi tulevad disel tunnil kuulsast ,, Knochenist®, Curonia stammkortsist. Seal jaab nende
pilk pidama pagarmeister Bohningi firma heraldiliselt uhkelt kujundatud tunnusmargile, kuldsele
kringlile, flankeerituna kahe l6vi poolt. Suletud aknaluukidele kévasti tagudes 6nnestub neil
vanahaérra vélja meelitada. “Mis siin ometi lahti on?”, nbuab kuulsate piparkookide leiutaja, kelle
O6rahu on segatud, tusaselt. Seepeale vastavad tudengid: “Jumaluke, hdrra Bohning, tulge ruttu
vélja — kaks (6vi s66vad Teie kringli ara!l”®

Tartu Linnamuuseumi kogudes on toonaseid piparkoogivorme — voimalik, et tegu on Boningi
vormidega. Igatahes on tegu Tartus kasutuses olnud vormidega.®®

Boningi piparkooke ja kupsetisi on kiidetud ka sbjajargse Saksamaa populaarseima naiskirjaniku
Else Hueck-Dehio poolautobiograafilises Tartu-romaanis ,,Kallis Renata“. Lisaks Boningile tuleb
seal jutuks Luchsingeri (mis paiknes Werneri kohviku vastaskrundil ja havis Teises
maailmasobjas)®’ kondiitriari:

20 Samas, 26.

2 Samas, 62.

22 Samas.

2 Stude oli kuulus oma martsipani poolest. Sellest on kasvanud vélja Kalevi martsipanitootmine ning
kunagises Stude aris Tallinnas Pikal tdnaval asub Maiasmoka kohvik.

24 Bodisco 2025.

2 Schroeder, Hans von. Pratchen. Edeldreiste Geschichten aus baltischen Landen. Erzahlt von Hans von
Schroeder. Posen 1943, lk 111.

% Vrdl: TM _181:3 Aj 87:3 (MUISi viide siia ka: http://www.muis.ee/museaalview/1416584)

27 Luchsingeri ja Werneri aridest on p&hjalikult kirjutanud Kristi Musteikis Tartu Linnamuuseumi
aastaraamatus: Musteikis, Kristi. Luchsingerid ja Wernerid Tartu kohvikute ajaloos. — Puhakutest patusteni
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Siis istuvad nad tapselt nii, nagu Olav néuks oli vétnud, (ihel enneléunal pérast kirikuajaloo tundi
Luchsingeri juures tagaruumis. Kiilmal marmorlaual on aurav Sokolaad ja selle kérval kuhi
aleksandrikooke ja tudengisuudlusi. Véljas paistab péike suisa suviselt, kuid siin sees on jahe.
Renata vitab Sokolaadiga kaetud vahukooretoru ja pistab selle tdie ménuga suhu.?

Bodisco nimetab Tallinnast vaiksema Tartu 6dusust ja Saksa tltarlastekooli pansionaadis
elamise aegu tehtud kasvandike Uhiseid jalutuskaike. Eriti meeldis talle kdia Emajde aares, kus
oli mh iganddalane potiturg, sealt sai igasugu saviesemeid ja head halli saia®. Originaalis siis
’Graubrot’, mis tahendab magushaput ehk peenleiba - erinevalt jamedast ehk
taisterarukkileivast.

Varase 20. sajandi haid kooke ning vaarikalimonaadi, mida pakkus tdnase Rotundi kohviku
eelkadija Toomemael, meenutab Hartge:

Toomemaéel seisis toomkiriku varemete ldheduses véike puidust paviljon Umberringi
katusealusega. Parastlbunati méngis léheduses kapell. Paviljonist sai kohvi ja muid jooke ning
seal olid suurepérased koogid. Vaarikalimonaadist, mida kallati suurtest lihvitud karahvinidest,
on mul praegugi hea mélestus. Meie ema tegi meeleldi paviljoni juures vaikese pausi, kuna ta
kohtas seal tuttavaid. Meie, lapsed, jooksime siis ldheduses ringi.*

Kulmlaud Burgermusse ballil Else Hueck-Dehio mélestustes:

Kialmroaliudade laua taga seisis professor von Hoerner. Ta valis asjatundja tésidusega paljude
salatite, kala ja pasteetide hulgast véikesi suupisteid. Aeg-ajalt téstis ta oma hooltnéudvalt to6l(t
pilgu ja uuris Ule lobisevate ning alkoholi pruukivate seisusekaaslaste tihedat tantsijate summa.
Ta raputas pead: koomilised tantsud on moes! Siis métles ta jélle punavatele vahisabadele, mis
muna- ja majoneesi- ja tillipolstri all oma [6ppu oodates suigatasid...”’

Tartu oli oma keskse asukohaga oluline turu- ja laadalinn. Kaupade veos oli olulisel kohal
veetransport ning lodjad joudsid Tartusse nii Peipsilt kui ka Pihkvast. Oswald Hartge on
kirjeldanud lotjasid ja eriti nende laadungit ning Tartu turuolusid:

Soidu jooksul [teel Kabinasse] kohtasime mitut lotja ja ndgime (le heinamaade kauguses teiste
lotjade péaikese kdes helendavaid valgeid purjeid. Ja méddusime lotjadest, mis pikkambbda
allavoolu Peipsi poole kulgesid. Lisaks neile raskepérastele laevadele, mis olevat viikingilaevade
jareltulijad, kohtasime palju kergemaid Uhe- vb6i kahemastilisi lootsikuid. Need kerged paadid
olid tihti kuni pardaservani tais Tartu turule méaaratud marju, kurke véi seeni.®

Tartusse kohale jéudnult vbis sadamas naha jargmist pilti:

Tartu ajaloos. (=Tartu Linnamuuseumi aastaraamat 22). Tartu Linnamuuseum: Tartu 2019. Lk 66-98. Tartu
kohvikutele ja restoranidele on piihendatud ka Heili Reinarti varske Ulevaateteos: Reinart, Heili. Grandist

Werneri ja Sinimandriani. Tartu kohviku- ja restoranikultuurist 1870-1940. 408 lk. Tanapéaev: Tallinn 2024.

28 Hueck-Dehio, Else. Kallis Renata. Uhe nooruse lugu. Eesti Raamat: Tallinn, 2001, Lk 211 [Liebe Renata.

Geschichte einer Jugend. Eugen Salzer-Verlag: Heilbronn 1955, Lk 271.]

2 Bodisco 2025.

% Hartge 2021, 63-64.

3" Hueck-Dehio 2001, 45.

%2 Hartge 2021, 130.
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Suured lodjad olid enamasti kérgelt lile pardaserva halupuid tais laaditud. Vdiksemate
laadungiks olid palukad, kurgid, kapsapead, seened ja muud metsa- ja aiasaadused. Kbéik see
hea kraam oli paigutatud otse laeva kbhtu, sealt kiihveldati see &mbritesse voi kdsikérudele,
veeti md6da pikki planke kaile ning kuhjati vidikeste mégedena sillutisele. Vahel véttis ema meid
ise sisseoste tegema minnes kaasa liha- voi s6ogiturule Emajée dares Lihapoe uulitsas. Seal olid
véiletid, millel seisid véikamakad, mis olid miugiks tunnist vélja [66dud, tinnilaudade jaljed
kulgedel veel néha. Mudja andis véid pika noa otsast maitsta, milleks ta kamaka klljest selleks
spetsiaalselt vaikese tlki l6ikas. Minu ema véttis proovimiseks antud voist natuke véikese
sérmega, mekkis seda asjatundlikult ja ostis siis, [Ahtudes soolasisaldusest ja muudest
maitseomadusest. Et imbruskonna méisatest toodi turule vdga head véid, siis oldi selle maitse
suhtes vaga hellitatud. Méletan veel ka juustu ostmist; mddigil oli kohalik Sveitsi juust hiiglaslike,
kolmveerand- kuni meetrise ldbimbééduga keradena. Ka seda anti proovida, selleks torgati
Jjuustust umbes sérmejdmeduse toruga vélja tukk, mislabi saadi laitmatu Ulevaade juustu
sisemusest. Kuna turult osteti kaupa alati suuremates kogustes, siis tuli mu ema turulkaikudele
kaasa kokk, turukorv kdevangus. Peale Sveitsi juustu muldi ka Edami juustu punaseid kerasid.
Peenemaid vélismaiseid sorte turul ei olnud, neid sai osta delikatessiéarist.

Koik see toidurikkus oli maaratud kahanema ja kaduma Esimese maailmasoja kestes. Olukorda
Uritati ise parandada, kasvatades kanu vai kuulikuid ning valmistades nt hoidiseid ja muutes
toitumisharjumusi:

1916. aasta kevadel hakkas Tartus teatud méaéaral nappima toiduaineid, hoolimata Venemaa
pbhjatutest vbimalustest. Ema seadis aia tagaservas sisse vdikese kanafarmi, kuna munad olid
kas lainud kalliks véi polnud neid tldse suurt saada. Vestlused kanakasvatuse
eesmaérgipdrasusest ja parimatest meetoditest andsid tegevust kogu perekonnale. Mu vend
Carlos (toona 16 aastat vana) nakatus sellest agraartegevusest ning pani isale ette, et ta alustab
kudulikute pidamist, kui saab selleks kolm rubla stardikapitali. Ta sai need kolm rubla, kuigi mu isa
muigas véheke uskumatult. 1916. aastal varustas mu vend meid iganéddalaselt kululikupraega ja
teenis loomade ning nahkade (mida ta ise parkis) miitigiga 395 rubla. [...] [Oe sébrannad] aitasid
emal vekkimisaja saabudes marju puhastada. Muidu tavapéraste ,,sahvtide“ (mooside) ja
kissellide ning limonaadide jaoks méeldud marjaekstraktide kGrval hakkas ema toona ka
leivamaéardeks 6unu ja ploome sisse tegema. Seni oli hommikueineks moosi s66mist peetud
kehvuse tundemargiks — jatkus ju piisavalt véid, mett ja mune. Ainult Saksamaal, kus meie
arvates oldi ,haiglaselt kokkuhoidlikud®, asendati v6i moosiga. Nuud olime ka meie nii kaugele
Jjoéudnud. Péaris hull siiski olukord toona, 1916. aasta suvel, ei olnud, sest ma méletan, kuidas
ema andis meile, kui kord suuremas ringis koos istusime, mune ja suhkrut, et saaksime teha
koogelmoogelit (toores munakollane tuleb suhkruga klaasis vahule lita). Tookord hakkas ema
ka koorest ja suhkrust koorekomme keetma. Miks koogid toona nii haruldased olid, ma ei tea,
oletan, et peen Ukraina nisupdll kruptSatka ei joudnud raudtee llekoormatuse téttu enam meile
kohale. Liivimaal kasvatati klimaatilistel p6hjustel nisu véhe.>*

Kuid asjad laksid veel hullemaks ja Boeningi pagariarigi ei saanud enam kookidest mdeldagi:

33 Samas, 21-23.
34 Samas, 237-239.
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See véis olla samuti 1917. aasta alguses, kui tekkisid esimesed toidusabad. Linnakaalu juures
Sodgiturul jagati suhkrut. Sajad inimesed vitsid sappa ja said kaalumaja lébides paki mitme
naela suhkruga. Kel ,,isu“ oli, vbis veel korra sappa seista ning sai siis, pérast tunniajalist
sabatamist, veelkord sama koguse. Toidukaarte polnud, samuti nagu kontrolli taoliste katsete
vélistamiseks. Toiduainetepuuduse fakt oli tol hetkel veel uus ka vbimude jaoks. Mu ema saatis
ainult koka Uksi jarjekorda, kuna talle tundus mittepeen ja ebaaus osta topelt ning sellega
teistele kahju teha. Hiliem ldksime meiegi iile mitmekesi sabatamisele. Uldiselt pidasime aga
toona toiduainete jérel jérjekorras seismist ebavéaarikaks ning skandaalseks méargiks vene
korralagedusest. Asjad laksid aga hullemaks. Varsti polnud enam saada soola ja [6puks sai isegi
jamedat leiba ainult Boeningi vana ja tuntud pagaridri ees sabatades. Selle tulemusena sai siiski
terve pétsi leiba (nii 70 cm pika, 20 kuni 25 cm laia ja 15 cm kérge). Paris nalg polnud veel kées,
kuid see-eest jagus kiillaga pahameelt, rahulolematust ning kasvavat kindlusetusetunnet! Olime
védga robmsad, kui onu Oskar, ema vend, Tartusse tuli ja t6i meile Kammerist - Tartust 25
kilomeetri kaugusel asuvast ruitliméisast, mille rentnik ta oli — terve kotitdie rukkijahu, koti
manna ja tangudega ning veel suure singi ja mitu vorsti. Teda polnud teel kinni peetud ega
kuidagi muudmoodi tulitatud. Nuud tehti meil leiba kodus ja me tundsime end ménevérra
kindlustatumana.®

1917. aasta l6pus sd6di isegi hobuseliha: Eelmise aasta toiduainepuudus kordus sel aastal
rangemalt. Kui hea onu Oskar poleks meile ka sel korral toiduainetega (jahu, kartulid, pekk ja -
auséna - neljandik hobust) appi tulnud, oleks olnud raske tiletalve hakkama saada.*® Alanud
Saksa okupatsioonist tunti kull r6dmu, sest revolutsiooniline brutaalne vagivald asendus
korraga, kuid toidupuudus muutus Uha teravamaks: Ténulikud olime aga selle eest, et valitses
kord ja turvalisus. Oésiti ei olnud enam liikvel kéiksugu kahtlast rahvast. Ténavaid koristati jélle ja
vana linn omandas taas vanast ajast harjumuspéarase puhta ja rahuliku ilme. P6hiosa elanikest
aga kaebas kibedasti, et s6durid ostvat kokku kogu sdo6gipoolise ja saatvat selle Saksamaale.
Téiesti arusaadav toimimisviis nende jaoks, kes teadsid, kui vdga Saksamaal nélga kannatati.
Selle kokkuostmise tagajarg oli aga, et ka meil, kus seni toidukaarte polnud olnud, algas hirmus
néljahéada. Ja nidd ei olnud enam abi ka heast onu Oskarist, sest kbik séidukid otsiti linna servas
lébi ja leitud toiduained rekvireeriti. Puudu oli kbigist toiduainetest, nbnda et meiegi pere oli
vahepeal sunnitud kdima supikbd6gis, kust sai toelist vaestesuppi. Iseéranis valulik mélestus on
mulle tdnaseni jddnud dédikaga ,,maitsestatud” leivasupist. Maikuu paiku k&is mu kasi napi
s6égi tagajérjel nii kehvasti, et minestasin mitu korda &ra ja mul tuli— ndhtavasti sidame
sdastmiseks — pédeval pikutada. Siis aga 6nnestus emal jalle kuskilt toidukraami hankida, nénda
et saime loobuda supikbbgist Uhes sealt pakutava leivasupiga ning ma mingil méaral jalle
kosusin.¥

Olulisel kohal olid 19. sajandi ning 20. sajandi alguse Tartus tudengid, seega jargnevalt
monda ka nendest toidu ja joogiga seonduvalt.

Eriti 19. sajandi esimeses pooles, kui korporatsioonid ametlikult ei eksisteerinud ja seetdttu ei
saanud pidada ka ametlikke konvendikortereid (mis tekkisid 1850. aastatel — parast seda, kui

3 Samas, 245-426.
% Samas, 257.
%7 Samas, Lk 264.
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1855. a olid organisatsioonid ametlikult lubatud), olid kooskaimiskohtadena olulised
stammkortsid, millele tudengid pikki aastaid truudust pidasid.

19. sajandi péris esimestel kimnendeil stammkértse siiski veel ei peetud, kaidi siin-seal ja
vahetati tihti asupaika. See oli kindlasti seotud ka korporatsioonide illegaalsusega. 1830.
aastatel olid aga Fraternitas Rigensise lilkkmete poolt tihti kilastatud kértsideks nn Rigsche
Kneipe ja Tante Winkler, mis mélemad asusid Jogentaganas ehk Transembach —teisisénu
ulejéel, mis oli madalama kvaliteediga elurajoon. Kell 23 algas politseitund, mis tdhendas seda,
et tudengitel oli tdnaval liikumine keelatud ja pedellid kontrollisid enne kellaaja kukkumist
kortse. Selle kellaaja saabudes koliti Umber tudengitubadesse ja suurematesse
tudengikorteritesse ehk burgidesse.*®

Mdnel pool oli kdrtsis korporatsioonil ka oma nn saksakamber. Et ka kértsiomanikke au sees
peeti, naitab asjaolu, et proua Rattile — auvdéarsele Meemelist parit matroonile — korraldas korp!
Fraternitas Rigensis 1889. a austusavaldusena korporatsioonimatused. Vesuuv oli korduvatest
asukohamuutustest hoolimata veerand sajandi valtel olnud Rigensise stammkaértsiks.* Livonia
stammbkortsiks oli Kont ehk Knochen, mida pidas Madame Mignot, estonused kogunesid aga
Mossi trahteris. Hommikusi nn pustijala-,, koosolekuid“ peeti Suurturul ehk Raekoja platsis,
kusjuures igal korporatsioonil oli oma kindel ,,seisuplats®. Kevadeti kogunesid livonused ka
Barclay platsi servas Sturmi apteegi juures oma nn kevadnurgal, kus naidati ennast ja vaadati
teisi ning s66di sealjuures apelsine.*’ Mida ilmselt sai sealtsamast miujaeide kaes osta, nagu
voib oletada juuresoleva pildi jargi:

%8 Wittrock, Hugo. Vom Bursenknecht bis zum Farbenstudenten ; Werden und Entwicklung des deutschen
Burschenwesens auf den baltischen Hochschulen: Zwei kulturgeschichtliche Streifziige. Loffler: Riga
1924. Lk 72.

% Fehre, Eduard. Geschichte der Fraternitas Rigensis: Als Manuscript fir die Glieder der Fraternitas
gedruckt. Schroder: St. Petersburg 1898. Lk 207.

40 Holbeck, Otto von. Studentejahre Dorpat. — Beitrage zur Erinnerung an die Livonia Dorpati 1822-1962.
Herausgegeben vom Philisterverein der Livonia. Harry v. Hoffmann Verlag: Hamburg 1963. Lk 50; Schlau,
Wilhelm. Erinnerungen an Dorpat aus den Jahren 1906-1910. — Beitrage zur Erinnerung an die Livonia
Dorpati 1822-1962. Herausgegeben vom Philisterverein der Livonia. Harry v. Hoffmann Verlag: Hamburg
1963. Lk 50. Lk. 81.
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Foto: Carl Schultz. Barclay plats ja monument, 1870-1880ndad aastad. Esiplaanil ndha oletatav
apelsinimuuja. Allikas: EAA.1423.1.195.169.

Tudengite suhteliselt rustikaalseid ja vdhendudlikke sddmakombeid 1840. aastate esimeses
pooles ning keskpaigas on kirjeldanud teoloogiat 6ppinud Carl Maurach (1824-1900):

Ennelbunati koguneti turuplatsil, korporatsioonide kaupa, vahetati muljeid ja tehti méarkusi
modbdujate kohta, heideti head ja halba nalja. Siis mindi edasi madame Mignot’ kértsi, ,Verisesse
Konti“ [Blutiger Knochen]. Korporatsioonidel polnud tollal veel eraldi kneipesid ning nii vbéeti oma
k66mnenaps, joodi oma 6lu ning s66di oma véileib ja paremal juhul ka jupp pressvorsti (mida
nimetati hobusevorstiks) ning silmud — millest peenemaid delikatesse polnud olemas) - samas
kohas talupoegade, voorimeeste ja teiste tudengitega, samamoodi nagu kuulsas Hofbréu
bllekeldris Miinchenis, kusjuures minu méletamist mé6da kummalisel kombel konflikte kunagi
ei esinenud. Ulim vastutulek, mida ,,Madame*“ meie, livoonuste suhtes ilmutas oli, et ta laskis
meile toidu ette kanda viletsasse eraldi toapugerikku, seadis , drrade livoonuste” jaoks sisse
puna-rohe-valgesse kbidetud vélaraamatu. Selle eest tuli teda vastavalt parimale oskusele ning
vbéimekusele kbnetada prantsuse keeles. Keeleoskuse proovikiviks oli — kinnitamata andmetel -
lendsébna staatuses véljend ,,Madame, crévez sur ma codte! — Madame, pange see meie arvele!”
Léunat s66di rihmiti niinimetatud s66makompaniides ehk Fresskompagnie’des, mida nimetati
nénda lugupidamatult mitte s66gi rohkust, vaid selle viletsat kvaliteeti silmas pidades, kuid terve
kuu véltel sai nbnda s66nuks 2 rubla ja 80 kopika eest. Toidu viletsast kvaliteedist oli tingitud ka
tavapérane hoiatushuid, kui lauale toodud supimenaaZzilt kaas eemaldati: “Ninad kinni, sinep
siial“. Neid s66makompaniisid korraldati kas erakortereis, kui selleks ruumi oli, naiteks
Oettingenide juures, kus oli isegi aiake parastléunase piibu tegemiseks, voi Wiedemanni juures,
kus kohutavalt hdélest &ra klaver andis siiski vbimaluse meelelahutuseks, véi ka Burgermusse
6konoomi juures, kus kulinaarsed naudingud olid juba taseme vérra kérgemal, kuigi ka seal
suues ei tohtinud olla — nagu uks sealne einelauapidaja olla kord 6elnud - ,,gouvernement” (st.
gourmand).”

Madame Mignot’ kortsi, aga ka teisi toonaseid toidukohti nimetab ka Maurachi kaasaegne,
Miitavist parit tulevane Tartu Jaani koguduse 6petaja August Wilhelm Theodor Schwartz (1825-
1904):

Meil ei olnud ei konvendikorterit ega oma kértsi, konvendikoosolekuid peeti siin ja seal, kus
burgis rohkem ruumi leidus. Eelistatult kdisime Mignot’ kértsis, mida ka “Kondiks” kutsuti. [...]
Kértsi omanikuks oli keegi prantslane Mignot, kes oli aga abiellunud sakslanna, ja nimelt omal
ajal uldtuntud nupumehe Paul Birkenbaumi 6ega. Lapsi neil ei olnud. Mignot réékis péris head
saksa keelt, talle meeldis aga, kui temaga prantsuse keeli parleeriti. Mélemad abikaasad olid leti
taga ametis. Nende juures tavatseti, kui vahendid seda véimaldasid, teist hommikueinet siua:
see koosnes lisha suurest ko6mnenapsist a 3 kopikat ja maksimaalselt tihest voi kahest juustu
vobi klilma seaprae viiluga tublist véileivast a 3 kopikat, nénda et 9 kopika eest sai toitva ja
rikkaliku hommikusd66gi. Seni kuni siin baieri stiilis 6lut ei pruulitud, joodi linnaserikast vdagevat
topeltélut vahetevahel ainult janukustutuseks. Toona oli kombeks, et igal rebasel tuli korra

4 Maurach, Carl. Es herrschte ein herzlicher Geist in der Livonia. — Student in Dorpat 1819-1919.
Erinnerungen baltischer Korporierter. Bd. 1. Hg. von Kurt U. Bertrams. WJK-Verlag: Hilden, 2004. Lk 54-55.
[Esmatrikk: Eines livlidndischen Pastors Leben und Streben, Kdmpfe und Leiden. Leipzig: Deicher 1900]
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vermutit juua, see oli jube vedelik, mis tikk aega suus ja maos justkui tuli pbletas, mille kohta
aga véideti, et see olevat kohutavalt tervislik. Kel aga oli 6htul tahtmine teejoomise asemel
midagi kopsakamat stila ja selleks ka rahast puudust ei olnud, lédks Dukoffsky v6i Gackstetteri
restorani, milledega hiliemini seltsis veel kolmaski, suurem ja elegantsem Eckardti — parast
Blumgarteni - restoran. Neist esimesel oli privileeg kuni 11 lahti olla, sellal kui teised pidid juba
kell 10 sulgema. Kui olid t66d tehes véi kértsis hilja peale jaadnud, leidsid sa eest suletud uksed
Jja koputamisest polnud mingit kasu, kui sa just néljast aetuna ei roninud Dukoffsky juures Ule
vérava ja lootsid, et sissetungijale halastatakse. Enim igatsetud roog oli ports biifsteeki
kartulitega a 15 kopikat, see kujutas endast (isna suurt ja 6hukest ribi kliljes rippuvat lihatlikki,
mida oli rikkalikus pruunis véis praetud ning millest piisas, et ka vdga suurt isu rahuldada.
Kelnerina tegutses seal pisike kortsuline ja viletsas riides mehike, kes reageeris nimele Heinrich
Jja nagivélja nagu ta oleks just hauast téusnud. [...] Eckardti restoran oli ruumikas, mitmest
suuremast ja vdiksemast toast koosnev puhas saal rikkaliku valiku toitude ja jookidega. Vaga
populaarne oli riia biifsteek, mida nimetati Flickerklopsiks*. Kuid selle portsjonid, a 15 kopikat,
jaid aja jooksul nii pisikesteks, et Uiks kaastudeng suutis kord kogu oma taldriku sisu, mis
koosnes lihatlikikestest ja kartulitest oma noatera peale dra mahutada. Paraku pusis see
etablissement vaid vdhesed aastad. Kaunis viisakas oli olemine ka Reinbergi s66gimajas, kuhu
mu korterikaaslane Bistram mind moéne korra viis, kuna talle oli kértsimehe noor naine silma
hakanud. Too oli korralik ja tubli naine, kes praegugi Tartus elab ja temast on saanud kunstkérner
F. Daugulli amm.** Vanaproua Dukoffsky paastis Schwartzi aga rebaspdlves kimbatusest, kui too
saadeti varvikandjate poolt 6htul hilja linna peale dlut hankima. Dukoffsky juures, kus oli
keelatud 6lut kaasa miua, leidis rebasele antud Ulesanne aga moistmist ja Schwartz naasis
kaaslaste juurde ,triumfeerivalt kahe pudeli éllega. Veel palju aastaid hiliem méletas proua
Dukoffsky, kellest oli mu koguduse liige saanud, toda lugu ning utles mulle, et mu ind ja mu
palved olevat talle toona sligava mulje jatnud.“*

Proua Mignot’ Kondi-kdrtsi ehk Knochenit ja sealseid odavaid toite peab hea sdnaga meeles ka
aastal 1856-1863 Tartu ulikoolis 6ppinud eestimaalane Roman von Antropoff (1836-1926).
Lisaks Kondile meenutab ta Barclay platsi ja Vallikraavi nurgal asunud kérgema hinnatasemega
Blumgarteni restorani ning sealset osavat kelnerit Dimitrit, kes méddukalt vahelt tehes kogus
piisavalt raha Ulejdele oma teemaja asutamiseks. Hiljem vahetas Mignot’ kértsi valja Mossi kérts
(see asus umbkaudu praeguse kaubamaja nurga peal, Vabaduse puiestee dares, Boningi
pagariari lAheduses):

Kell 10 hommikul koguneti ,,Knochenisse®, mis toona asus Koéhleri majas ja omanikuks oli proua
Mignot. Ta valmistas kéige ilusamaid véileibu, mis eales on kértsiletti kaunistanud. Need maksid
3 kopikat tlikk ja esindasid kogust, millest iga tdnane kbértsimees teeks rahumeeli kolm voileiba a
5 kopikat tukk. Kolmest vbi neljast sdarasest véileivast piisas, et s66jad, kes endile midagi
enamat lubada ei saanud - ja seda tuli tihti ette — [bunaajast Ule aidata. Krediit oli igal pool
tundmatu méiste. Nimetatud séo6gikohas oli kolm ruumi, neist Uks, eraldi sissekéiguga, kuid
siiski thenduses ruumiga, kus asus koértsilett, oli kuroonuste valduses. Letitoas seisis Uks laud ja

42 Baltisaksa s6nastiku jargi ka nn talupojaklops (Bauernklops), valmistatud pisikestest lihattkkidest ja
ribadest, kohati ka hakklihast, millel olevat paris klopsiga olnud thist vaid nime jagu.

43 Schwartz 2007, 156-159.

4 Samas, 159-160.
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kérvaltoas oli kummalgi pool piljardilauda, mida minu méletamist méo6da tarvitati vaid Uleriiete
drapanemiseks, laud. Nende nimetatud kolme laua Uimber istusid kolme ulejaanud
korporatsiooni liikmed. Vene korporatsioon Ruthenia, mis minu teisel semestril likvideerus,
Knochenis esindatud ei olnud. Sooja s66ki seal ei pakutud, parast kella 12 ldksid need, kes seda
endale lubada said, s66ma Blumgarteni juurde Barclay platsi ja Vallikraavi nurgal. Seal maksis
suur ports sooja liharooga 15 kopikat. Seda véis aga ka 10 kopika eest saada, kui maksti
‘markides’. Nimelt andis koértsmik rubla eest viis ‘marki’; Lihe eest sai slitia kaks korda. Seda
suisteemi aga eriti ei kasutatud, kuna néutavat rubla enamasti ei leidunud ja seda ei saanud ka
kamba peale kokku. Sealjuures Oitses kelner Dimitri ari. Jootraha ei antud; kuid sellest véis ta ka
stidamerahuga loobuda. Sest ta ostis ‘marke’, kasseeris portsjoni pealt sisse 15 kopikat ning
maksis nende eest kértsmikule ‘markides’. Olles sel moel raha kogunud, abiellus ta ning avas
Kivi tdnavas oma teemaja. Umbes kella kahe ajal s66gimaja tlihjenes ja igalks léaks omi asju
ajama. Parastléunal ja 6htul ei olnud kértsides (htegi tudengit néha. See muutus, kui
hommikune kokkusaamine hakkas kdima Mossi juures. Seal pakuti ka sooja s66ki ning seal istuti
tihti kuni politseitunni alguseni. Samamoodi ka Akadeemilises Musses. Ohtut kasutati selleks, et
kéia kaasvoitlejate juures teejoomisel. Sealjuures eristati kringliteed ja Sikaanidega teed
(Kringeltee & Tee mit Chickanen — esimesel puhul sai tee juurde ainult kringlit, teisel puhul aga ka
véid, juustu, kilusid, vahel ka kartulit). Kui Uks véi teine kaasvaéitleja oli kodunt toidupauna
saanud, siis kujunes teejoomine veelgi kiilluslikumaks.*

Paki sisu Uhist konsumeerimist meenutab ka teinegi teoloog, August Schwartz: P6hjust tihiseks
s66miseks-joomiseks pakkus kodust saabuv toidupakk. Selle p6hiosa moodustas suitsusink,
mis keedeti ara ja s66di dra viimse kondini. Mida kéike polnud armastavate emade ja 6dede kédes
valmistatud: magusad kupsetised, pisikesed meepurgid, valged, koortest vabastatud
péhklituumad - kbik selle pistsid v6érad Ukskbiksed inimesed paari tunniga pintslisse. Kui mul
oleks maal vanemaid olnud, siis oleksid palunud, et nad ei saadaks toidukorvi, véi kui, siis olgu
see tdidetud lihtsat sorti vorsti ja singiga.*®

Mossi kértsi ja sealset hubast atmosfaari (mis tdnaste hlgieenistandardite perspektiivist mojub
eriti alguparasena, samas oli sajaprotsendiliselt tdidetud tdnaste hipsterrestode ,varske
kohapealse tooraine“ ndue) 1880. aastatel on kirjeldanud estonus Otto von Griinewaldt:

Haéarra Moss, kerekas eestlane, oli meie kértsipidaja, kelle elukutse paistis vélja juba tema olekust
ja kehaehitusest. Harra Mossi kérts, mis asus kohe Emajée kaldal, oli vdga madalatasemeline
asutus, kuhu ei sattunud kindlasti ukski haritud inimene — muidugi juhul, kui tal ei olnud pistmist
meie korporatsiooniga. Esimesed ruumid, kus oli arvukatest kundedest piiratud lett ja vilets
piljardilaud, oli vahemvaéarika publiku lahinguvéali. Nendest méodudes jouti Estonia kneipesse.
Kullalt ruumika, madala ja veidi puhtama saali akende juures seisid véikesed, kahtlase
puhtusega laudlinadega kaetud lauad. Uhel seinal oli meie korporatsiooni vapp, selle vastas
suurem soégilaud. Pesemata aknad avanesid véikesele répasele 6uele, kus vbisime imetleda
kanu ja hiiglapakse parte, keda meil tuli hiliem sdua. Kéik see ei jétnud just eriti isudratavat
muljet. Mossi trahteri kuulsus oli selles suhtes samuti absoluutselt kindel ja keegi ei kahelnud
selle kaheldamatus répasuses. Isand Moss teadis seda vaga hasti, siiski ei 6hutanud see asjaolu

4 Antropoff. Roman von. Erinnerungen an Dorpat. — Estonia 1821-1971, Gedenkschrift zu ihrem 150.
Stiftungstag. Herausgegeben vom Philisterverband. Marburg an der Lahn 1971.
46 Schwartz 2007, 190.
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teda veidi suurema puhtuse eest hoolitsema. Road olid vdga odavad, portsjonid suured ja — véga
ebaisudratavad. Et seda toitu stla, oli vajalik teatav annus eelarvamusevabadust. Kord oli (iks
naiivne rebane kaevanud kértsiomanikule, et portsjon on liiga vaike. Suure nérdimusega oli see
etteheide tagasi ltikatud: ,Vaike? — vuih, ei, —ei, mitte! —-vaike — mitte iial! —aga répane, jaa, répane
katl«

Ulal mainitud koduse paki saamine ja pakis leiduvast osasaamine on kindlasti Tartule kui
ulikoolilinnale iseloomulik — ja periooditi ka lihtviisiliseks toimetulekuks hddavajalik, nagu Teise
maailmasoja jargsetel aastatel, mil tudengizargoonis pakki ,ahviks“ nimetati ja selle sisu
Uhikakaaslastega jagati.*®

Baltisakslastel oli kodust saadud paki nimeks ’Speisepaudel’, mille vdiks tolkida toidupaunaks,
mis tihti vbis esineda aga hiiglasliku korvi kujul, tdidetuna kéiksugu maalt périt varske
toidukraamiga.*® Uhine htune teejoomine oli oluline omavahelise tutvumise ja suhtlemise
kohana. Kulla ei kutsunud mitte ainult varvikandjatest kaasvoitlejad, vaid ka vilistlased. Viimasel
puhul oli korp! Livonia eelisseisundis, kuna Tartu asus keset Liivimaad ja siin juba selle asjaolu
poolest leidus enim vilistlasi.

Vahel ldunatati ka koos tudengiburgis ehk Uhises korteris (need olid tavaliselt aastakimnete
kaupa jarjest uutele tudengipdlvkondadele vélja Guritud, eksisteerisid traditsioonilised Estonia
voi Livonia jne burgid.*® Burgide juurde kuulus ka passija — naisteenija, keda ,,parandati“
jargmistele elanikele koos korteriga edasi. Passija kohapeal ei elanud, kuid kais koristamas,
kGtmas, teed keetmas, aga ka lihntsamat stitia valmistamas. Tudengileksikas oli nende
haudnimeks , Loffeline”, tuletatuna saksakeelsest sonast ’Loffel’, mis tdhendab lusikat. Vahel
nimetati Loffeliks ka meesteenrit, enamasti aga Loffeline abikaasat.®' Ajal, mil riiklikku
pensionikindlustust veel ei tuntud, vdis vanade truude teenijate hoolekandekohustus ka burgide
passijatele laieneda. Nii on teada, et korp! Livonia olevat oma pikaaegsele passijale Lieschenile
korporatsioonikassast pensioni maksnud.??

Uhe burgi elanikud moodustasid vahel ka (ihiseid séémakompaniisid, nn Fresskompagnie’sid.
Sellist Uhist ,,ettevotmist® nimetati Burgpodrettiks (podrjat —vn. laens6na, tah. Uhist
ettevotmist). Mittagspodrette ehk siis Ghiseid ldunaid korraldati hiljem ka konvendikorteris, kuhu
toit telliti monest s66gimajast ehk restoranist.*

47 Griinewaldt, Otto von. Ulidpilasaeg. Loomingu Raamatukogu, nr 5/6, 2000. Perioodika: Tallinn 2000. Lk
19.

48 Suuline teade kaesoleva kirjatt6 autori emalt (6ppis Tartu Glikoolis 1958-1963 ja elas nii Vanas Tiigis kui
ka Uues Palsonis (Uhikate nimed)). Kuivord elektrivarustus oli kehv (voi jagati seda veel jaoparast), oli
toona keelatud Uhiselamutoas oma pliidi (ihe keeduplaadiga) kasutamine. Mida siiski laialdaselt tehti,
sest slilia oli vaja. Selliste pérandaaluste pliitide htitidnimeks oli ,,patukas®. Kontrollide saabudes
maandus patukas kasvoi kuumast peast voodi alla voi kohvrisse. Vrdl. ka Palamets, Hillar. Lugusid Vanast
Tiigist. Kleio: Tartu 2005. 266 Lk.

“ Fehre 1898, 71.

50Vrdl. nt Griinewaldt 2000, 7, 16-17; Hartge 2021, 210.

51Vrdl. Baltisaksa sdnastik, marksonad ’'Loffel’ ja ’Loffeline’

52 Blanckenhagen 1966, 49.

53 Vrd. Grinewaldt 2000, 3 vdi Fehre 1898, 212-213.
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Estoniasse kuulunud Otto von Grinewaldt 6ppis ulikoolis 1880. aastatel ja on s66gimajandust
meenutanud nii:

Kui lihtne oli toonane ulibpilaselu vérreldes ténasega! Nii ndib see meile, aga samamoodi
rdékisid meie ,vanad“ oma aegadest. Ajad muutuvad ja vajadused ja eluviis koos nendega. Peale
selle unustame meie, aastatega ja loodetavasti mitte Uksnes aastatega vooruslikuks saanud
inimesed, liiga kergesti selle aja, kui ka meie veri soontes kuumalt ja kergemeelselt voolas, kui
me kbéik oma sénad pikemalt kaalumata vélja Utlesime ja oma krossidel neid enne pikalt
sérmede vahel veeretamata minna lasksime. Vaatamata sellele pean ma (tlema — meie ajal oli
elu palju lihrtsam ja [6pmata palju odavam! Kalleimat l[bunas60ki, mida sai Tartus endale lubada,
pakuti Borcki restoranis Suurel Turul. Harra Regenbogen, peremees, ei olnud portsjoneid jagades
védiklane. Suppi ei serveeritud mitte taldrikutes, vaid tirinaga, millest véis endale mitu korda

tésta. Samamoodi toodi liha- ja magustoidud, [6puks pakuti kohvi. Kogu see asi maksis tervelt 50
kopikat! Sellist luksuslikku s66maaega lubasid ka joukad tudengid endale vaid harva. Tavaliselt
kogunesid kaheksa- kuni kimnemehelised seltskonnad ménes burgis, kus nauditi méne eriti
hésti stla teha oskava passija kokakunsti. S66jate (ihendusi nimetati,,s66gipodrettideks®, mille
liikkmemaksuks oli (iks rubla kuus, ja seda peeti juba kalliks. Selle eest sai aripaeviti kaks,
plihapé&eviti kolm head s66maaega ja kohvi.>*

Oswald Hartge, kes astus ulikooli Esimese maailmasoja eeldhtul, on kirjeldanud rustikaalset
fraater rigensiste 6htusodgistseeni Radlofferei burgis jargmiselt:

Kaasvaéitleja viis mu kérvaltuppa, kus sdégilaua Umber istus seitse kaasvéitlejat, varviteklid peas,
igivanad 66kuued véi kodused vatid seljas ja sbid kotlette hapukapsastega. Laual olid ka
Ollepudelid ja viinakarahvin. Sinine toss héljus seltskonna kohal. [...] Toas tehti mulle platsi, anti
taldrik kotlettide ja t6sise hapukapsakuhjaga (mis mulle tegelikult ildse ei maitsenud!)“®

Restorani- vbi s6dgimaja pidaja huudnimeks tudengikeeles oli Fressmadam ehk ligikaudu siis
Lkortsimamma®“. Saksa keeles on sdnal 's6oma’ toojaotus: kui inimesed sdovad, on selleks verb
’essen’ ja loomade puhulverb ’fressen’. Kbnekeelselt tdhendab inimeste puhul 'fressen’ 6gimist,
looma kombel vitsutamist. Huperboolsusele kalduva tudengikeele puhul on selle sénattve
laialdane kasutus motiveeritud. Nii nimetati toidukraami ,Fressalien®. ,Fressbrautigam® ehk
»S00mapeigmees*” oli aga noormees, kes korduvate, ehk isegi pusildunakutsete ootuses tegi
silma mone vilistlase prouale vdi tutrele, sihtides tegelikult aga ainult kdhuhtvesid. Nii nimetati
lisaks kdrtsimammale ,,Fressmadamideks* ka ldunakutseid jagavaid majaprouasid, nende
tltreid aga, kellele, soogisedel silme ees, silma tehti, ,,Fressbrautideks” ehk siis
s6dmapruutideks.

19. sajandi algupoolel ja keskpaigas sai stilia mitte ainult kdrtsides, s6ogimajades ja
restoranides, vaid ka saunas. Omaette nahtus oli Meltsiveski tiigi 8ares asunud Lockuse ehk
Lockenbergi saun, kus lisaks ihuharimisele sai ka kotlette ja pannkooki:

No kes siis vana Lockust ei tunne? Ta pole ju originaalina mitte ainult terves linnas, vaid kéikjal
kolmes Laanemereprovintsis tuntud, kus vahegi leidub Tartus 6ppinud muusapoegi. Sest kas
véiks kusagil veel leiduda ménd érilist ettevotmist, kus volaslisteem sel mééral kasutust leiaks,

5 Grunewaldt 2000, 37.
% Hartge 2021, 210-211.
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kuivana Lockuse juures, kelle juures on reegliks, et kb6ik, mis semestri jooksul kulutatakse, vélgu
véetakse ja klientide poolt ise Lockuse suurde vblaraamatusse lles tdhendatakse ning vélg alles
jargmisel semestril maksmisele tuleb. Nii ménigi muusapoeg, kel semestri [6pul on sularahast
selline puudus kétte tulnud, et kGrtsimehe juures talle enam midagi ei anta, on vétnud Lockuse
Jjuures veel maikuuski sooja vanni, et siis seejarel majaperenaise tehtud kotlettidest ja
pannkookidest kbht vblgu tais sula. Vana Lockus elab teispool Emajége. Teil tuleb selleks, et
tema juurde jéuda, minna Ule Puusilla, siis keerata vasakule esimesse péiktédnavasse, kust Te
oige pea Meltsiveski tiigini jouate, mille veerde Emajée darest vaike tanav suubub. See peaks
olemagi Teile Ujula tdnavana nimetatud téanav. Kui Te seda lihikest tdnavat pidi edasi lahete, ongi
paremat katt viimane maja, 6ue peal, Lockuse saun.®®

Lockuse pusimenuud ja Mossiga vorreldavat kahtlasevditu puhtusetaset meenutab ka pastor
Schwartz: [...] majja pédéses ainult hoovi poolt, esmalt médduti tossusest kbogist, kus tavaliselt
tema vana, mitte eriti puhas naine tegevuses oli, jéudes véikesesse elutuppa, ja sealt
suuremasse ruumi, kus saunalised said aega veeta ja sula. [...] Vana véttis saabujad vastavalt
sellele, kui head véi halvad maksjad nad olid, rohkem véi vahem sébralikult vastu, kisides iga
kord, mida suua soovitakse. Viimane kisimus oli tegelikult Uleliigne, kuna alati oli saada vaid
kahte rooga: kotlette kartuliga ja pannkooke. [...] Enne kui s66ma sai hakata, t6i Lockus
ké66mnenapsi lagedale ja valas viélja.*

Sauna ja koértsi hubriidi pidanud ja eesti soost olnud Gustav Adolph Lockenberg aka Lockus (u
1777-1862) oli tudengiringkondades juba eluajal legendaarne kuju, ndnda et ta Tartu ulikooli
Urgajajargu lihe vanima tunnistajana tudengite 6lgadel ka hauda kantud sai.®

Tartu lahiimbruses olid olulisteks valjasdidukohtadeks kdrtsid nagu Kvissentali, Janese, Mollatsi
(viimases peeti ka kommersse ja sinna oli ehitatud eraldi ,kommersihall“ ehk sara), Valge
Hobuse korts (praegu Riia tn elumaja), Vahi-Peetri talu jne. Talvel sbideti Kvissentali punsi jooma
mooda Emajoe jaad.* Tartu lahema ja kaugema Umbruse moisates olid tudengid poegade ja
vendade sOpradena oodatud kulalised jahi- ja pidudehooajal - ja seda potentsiaalsete
peigmehekandidaatidena, mitte ainult s6dma. Uht varast véljaséitu Kvissentali on kirjeldanud
Alexander Winckler, kes 6ppis Tartus 1820. aastatel arstiks. Toonane tudengkond oli vaike ja
Oppeaasta algust tahistati koos 6ppejoududega Kvissentalis:

Kuus suurt paati viisid peaaegu 250 Ulibpilast Emajége mbbda Kvissentali. Aegamdédda jéudsid
ka rektor, professorid ja linna auvddrseimad mehed samuti Kvissentali. Iga professori saabumist
tervitati kahuripaukude, muusika ja tildise hurraaga. [...] Ohtul said kiilalised viga hea sé6maaja,
vbéorustajad ise piirdusid véga kesise 6htueinega, mis koosnes heeringast ja vbileibadest. Pérast
nélja kustutamist istusid kéik pikkade puust laudade taha, milledel seisid vagevad kausid

% Pfeil, Theodor. Plauderei Gber die StraBen-Namen vor 50 Jahren im alten Dorpat. Mattiesen: Jurjew
(Dorpat), 1903, Lk 11.

57 Schwartz 2007, 160-161.

%8 Eckardt, Julius. Einen héheren Titel als ,,Bursch® kannte man nicht. — Bertrams, Kurt U. (Hrsg.) Student in
Dorpat, Bd. 2., Hilden: WJK-Verlag. Lk 40. [Esmatrikk: Eckardt, Julius. Altrigasche Erinnerungen, —
Rigasche Zeitung 1885, nr 258-268).

% Vrdl. Hartge 2021, 11011.
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piiskopi ja capcelloga. Igale lauale oli ka pandud végev toober veega, kust iga rebane, kes korra
vastu eksis, pidi nn sisse vétma ehk karistuseks jooma.®

Ulal nimetatud piiskop ja capcello (v8i Capocello) olid koos punéi, tirklase, arraki, groki, konjaki,
neeguse, erinevate boolide ja muude ,,segapreparaatidega® tudengite joogid. Kommerssidel
joodi punsi, odavat veini voi piiskoppi. Viimast valmistati odavast punasest veinist, nime oli see
saanud piiskopimitra-kujulisest serveerimisndust, jook oli muidugi tuntud varasemast ajast.®’
Negus kujutas endast sooja jooki, mille koostisesse kuulusid punane vein, vesi ja suhkur vdi siis
keedetud punane vein suhkruga. Baltisaksa s6nastiku andmeil tulenenud nimetus briti kindrali
jargi. Turklane oli kihiline jook, kus aluseks naiteks roosilikddr, millele lisati jargmiste kihtidena
munakollane ja konjak. Capocellot valmistati Sokolaadi ja punase veiniga ning see olevat olnud
kasutusel eriti Livonias ,,Flrst von Thoren“ kombe ja laulu juures.® Eesti organisatsioonides on
selle nimeks Olimpos. Ja see kujutab endast omalaadse Paabeli torni ehitamist
kattesaadavatest laudadest-toolidest, mille otsa siis ronitakse laulma ning ka napsi votma.
Ohtustel konvendiolengute kirjeldus 1850-60ndatel aastatel korporatsioon Estonias parineb
naiteks Roman von Antropoffilt: istuti pikkade, katmata laudade taga pikkadel pinkidel,
kulnlajalgadeks olid ainult 6llepudelid, klaasid olid virnas, tosin 40 kopika eest, teelusikana
kasutati segamiseks rapiiride ca. 5-6 tolli pikkuseid murdunud teraotsi, mida rebased selleks
otstarbeks pidid vehkluspbrandalt korjama. Tee juurde joodi 6lut ja pun§i. Viimaseks tarvitati Lihe
Riia tootja punast konjakit, mida nimetati ,,strar6i krasnoi®. See oli juba puskarisarnane lake, mis
oleks vaarinud sanitaarjarelvalve poolt drakeelamist. Sieckeli aris maksis pudel 1 rubla ja 25
kopikat. Péarast teist klaasi oldi maani tais. Aga joodi sellegipoolest. Seltskond oli lilimalt
konservatiivne. Avastasin oma teisel oldermannisemestril, et samal firmal oli olemas ka ,,star6i
beléi‘, see tundus mulle parem olevat. Kui esitasin koosolekule ettepaneku, et mul lubataks
ametlikeks istumisteks hankida staroi krasnoi asemel staréi belbid, koosolek kuulas mu
ettepanekut silmnéhtava huviga. Aga kui ma hinnapunktini jéudsin ja teatasin, et starbi krasnéi
maksab 1 rubla 15 kopikat, starbi beléi seevastu aga 1 rubla 30 kopikat, lUikati mu ettepanek kui
liialt ekstravagantne tagasi.®® Samad joogid figureerisid ka kommerssidel, mida peeti linnast
valjaspool kortsides, suvel nditeks Méllatsis, talvel Novumis (tuntud ka Valge Hobuse kdrtsina):
punane bool koosnes pudelist stardi krasndist ja kahest vaiksemast pudelist St. Julienist; valge
bool aga pudelist stardi beldist ja kahest pudelist Graves’ist, lisaks sellele joodi 6lut. Kuni
Antropoffi tlikooliajani ehk siis 1856. aastani olid kommersiks voileibu valmistanud rebased ehk
korporatsiooni noorliikmed. Edaspidi voeti paarsada voileiba kaasa Knocheni kortsist.®* Tulevase
ulikooli raamatukogu bibliotekaari Emil Andersi (1806-1887) Ulikooliaeg oli mé6dunud paar-
kolmkimmend aastat varem, kuid mitte vaga suure erinevusega lauakommetes: imestasin,
kuidas bursid h66gveinist ja punSist pruunide savikruuside vahel siilitasid rasvakitinaldest oma
piipe, millest jai kruuside pbhja pigi ja suurem osa sellest neelati joomisel alla.

5 Winckler, Alexander. Ich zechte tiichtig auf allen Kommersen. — Bertrams, Kurt U. (Hrsg.) Student in
Dorpat, Bd. 2., Hilden: WJK-Verlag. Lk 19-20. [Esmatrukk: Winckler, Alexander. Erinnerungen an Dorpat. -
Altlivlandische Erinnerungen hg. von Fr. Bienemann. Reval 1911.]

5! Engelhardt, Roderich von. Die deutsche Universitat Dorpat in ihrer geistesgeschichtlichen Bedeutung.
Reinhardt: Minchen 1933. Lk 424.

52 Boehm, Max Hildebert. Dorpater Studentendeutsch. — Dorpater Studentendeutsch. — Monatsschrift des
Rudolstadter Senioren-Convents. Jg. 13. Nr 8. 1907. Lk 105.

8 Antropoff 1971; 51.

84 Samas, lk 51.
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Serveerimisruumis said vanemad bursid ka juustuvéileibu. Rebaseid seal ei sallitud, kuid (ks
vanem burs, kes teadis, et ma olen néljane, smugeldas mind sinna sisse. Ma sain nii kolossaalse
Véileiva, et pidin selle ja juustu kbigepealt sbrmedega mitmeks tegema, sest mu suu, mis ei ole
sugugi véike, ei ldinud nii suurelt lahti.®®

Estonia rebased olevat oma esimesel komitaadil ehk vilistlaseks saamise peol pidanud jooma
aga Uheksavagist (Neunmannskraft), mis olnud porgulik raube, jube, piprakaunadel tdmmanud
puskar. Selle juurde pakuti kringlit, millest aga eriti abi ei olnud, kéri tundus olevat nagu pélev
lubjaahi.®® Teise variandi kohaselt olnud Neunmannskraft aga kibe tirdinaps. Olu tulnud
paevakorda alles 1830. aastate keskel ja olnud esialgu kallim kui rumm®’ ning olnud veel
poolsada aastat hiljemgi alati soe ja kehv. Hiljem, kui kvaliteet ilmselt juba kriitikat kannatas, oli
kuulsaimaks 6lletootjaks Schramm, aga ka Musso.% Ajapikku laks 6lu igatahes odavamaks ja
muutus 1860. aastate paiku peamiseks tudengijoogiks. Kusjuures 6htuste olengute jaoks olle
hankimine oli kuni 1880. aastateni rebaste Uilesanne — ja seda omal kulul.®® Rigensises kaotas
rumm populaarsust, joodi aga ka konjakit ja neegust ning ka punast booli (rote Bowle), mis
koosnes konjakist voi arrakist segatuna punase veiniga. Korrarikkumiste eest olid ette ndhtud
karistused ,,sisseandmise” kujul ehk siis tuli riitibata karistusjooki. Rebastele maaratud
karistusjoogi nimi oli ,der Wanzen“ (otsetdlkes: lutikas) ja see koosnes pdhiosas Riia palsamist.
Enne seda oli tarvitusel vilets rumm segatuna leige veega.”” Wanzen’i etimoloogia tuli aga
pomerantsinapsist, millist nimetust Uha lihendati, kuni sellest sai 'Wanzen’. Kiituseks anti sisse
woorimeest” ehk ,Fuhrmanni“ - ja see tdhendas 6lut. Kaasvoitlejate karistuse nimi oli
Kaseglocke (juustukuppel) — see oli hiiglaslik klaas, mis mahutas mitu pudelit 6lut. Kiituseks oli
aga ,tuline pomm*“ ehk Feurige Bombe. Olle asemel véis siin kasutada ka mineraalvett. Nii
kiituse kui laituse manustamise juurde kuulus ka vastav laul.”” Kringli s66misest ei saadud lle
ega umber ka pidulikumal puhul. Baltisakslaste puhul téesti obligatoorne sinnipaevakringel tuli
mangu isegi tudengisinnipdevadel, mida peeti vastavalt sUnnipdevalapse populaarsusele kas
vaiksemas vdi suuremas ringis: ,,Aga vdhemalt Uks kollane kringel pidi laual olema. Kohvi joodi
uhiselt, jérgnes lihtne hommikusb06k, millele lisandus kohustuslik bool. Kui aastaaeg lubas,
mindi kuskile vélja s66ma.”

Uheks tudengikombeks oli komitaat, millega tahistati (ilikooli ldpetamist ja vilistlaseks saamist.
Kuna lahkuti Tartust ,,suurde maailma®“, siis piduliku rongkaiguga kaidi labi linna, mé6da
Ulikoolist, vehklussaalist, nn sidamekallikese majast (vdis olla ka suvaline maja), kartserile
haudti ,,pereat!” ja siirduti linnast valja. Viimane lahkumisnaps voeti ja hlvastijatt l6ppes
vastavalt lahkumissuunale esimese maanteekdrtsi, nn pisaratekortsi juures. Kui Tartusse jéudis
rongiliiklus, toimus viimane huvastijatt raudteejaamas. 1838. aastal keelati rongkaigud ja

% Anders, Emil. Tartu Ulikooli kunagise bibliotekaari Emil Andersi malestused. Tartu Linnamuuseum: Tartu
2012. Lk 68.

5 Antropoff 1971, 51.

87 Wittrock 1924, 72.

88 Fehre 1898, 71.

8 Samas, 71.

°Samas, 79; Boehm 1907, 105.

7' Raison, Johannes von. Erinnerungen an das Dorpater Burschenleben. — Jahrbuch des baltischen
Deutschtums. Bd. XLV 1998. Schriftenvertrieb der Carl-Schirren-Gesellschaft Lineburg - Miinchen 1997.
67; Boehm 1907, 105.

72Schwartz 2007, 190.
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komitaadid ulikoolivdimude poolt ning kuni 1862. aastani peeti komitaate tervikuna linnast
véljaspool.” Schwartzi meenutuste jargi voidi komitaati pidada koguni Tartust veerandsaja
kilomeetri kaugusel Uderna postijaamas.’”

Tartu puuviljakasvatusest

Kui 1791. aasta ajalehes reklaamib koloniaalkaupmees oma poes muugil olevaid Leipzigi dunu,
siis sadakond aastat hiljem ilmselt puudus vajadus dunte importimiseks, sest Tartu ja selle
lAhiumbruse aedades leidus killaga viljapuid.

Oswald Hartge meenutab oma kodumaja aeda Tiigi tdnaval: Meie umbes kolmveerand morgeni
suuruses aias oli kaks vana pirnipuud, mis kasvasid verandale nii léhedal, et nende oksad ule
selle katuse ulatusid. Pirnipuud olid osaliselt 66nsad ja taidetud savi voi millegi sarnasega. Nad
kandsid aga lugematul hulgal pisikesi vdga magusaid pirne, mida meil lubati oma tahtmist
mdéoda stitia. Samamoodi olid meie péaralt viis 6unapuud — neist muist Upris vanad — aia
tagumises osas ja kaks ploomipuud. Nii jagus meil puuvilju kogu sigiseks.”

Nende viljapuude sorte Hartge kull ei nimeta, kuid méningase aimduse Tartu umbruses levinud
sortidest annab 1876. a ilmunud Ulevaade Il Tartu puuviljanaituse tulemustest.

Esimene puuviljanaitus korraldati juba 1869. aastal ning aasta hiljem jéuti ka Dorpater
Gartenbauverein’i (Tartu Aianduse Seltsi) pohikirja kinnitamiseni. Esimesel naitusel 1869 olevat
osalenud 85 aeda Tartust ja 11 linna umbruskonnast. Naitusel olid valja pandud sordid nagu
,Liivi sibuldun®, ,Tallinna pirnéun®, ,,Suislepp®, ,,.Stgisjoonik®, ,,Martsipan®, ,Aport“ (ka nime all
»Kaiser Alexander®), ,Astrahani 6un*, , Liivimaa renett®, ,Champagner“.”® Oma Liivi
sibulduntega olla panustanud ka Johann Voldemar Jannsen”’.

Teise, 1875. aastal toimunud néituse kaugemaks eesmargiks oli koostada nimestik kdigist
olulisematest Tartus ja selle Umbruskonnas kasvavatest duna-, pirni- ja ploomisortidest Uhes
kogemustega, mida erinevaid sorte kasvatades on kogutud. Samuti seati eesmargiks valja
selgitada, millises aias need kdige soovitatavamad puuviljasordid kasvavad ja kelle poole peaks
poorduma see, kes neid endalegi paljundamise teel saada sooviks. Sordililevaate ja selle lisana
ounte keemilise analliusi tulemused avaldasid prof O. Schmidt ja prof G. Dragendorff. Naitus
toimus Burgermusses Uueturu tanavas 7.-9. septembril 1875, sissepaas maksis 10 kopikat.”

Vahemalt Tartu aedade poolest suutsid naitusekomitee liikkmed Uhes aiasGpradest vabatahtlike
abiga viia labi Tartu aedade revisjoni ja kéigi viljakandvate puude né kataloogimise. Ule vaadati
ca. 180 aeda ning ligi 1800 viljapuud margistati plekist numbrisiltidega.” Seejarel korraldatud
naituse kohta avaldati Ulevaade ka ajalehes Neue Ddrptsche Zeitung (nr 213, 1875). Naitusel

73 Wittrock 1924, 73.

74 Samas, 212.

7S Hartge 2021; 41.

76 Eesti pomoloogia. Koost. Siimon, A; Eslon, J. jt. Tallinn 1970. Lk 18.

77 Kuum, J. 130 aastat (1870...2000) aianduse ja mesinduse seltse Tartus. — Agraarteadus, nr 4, 2000. Lk
275.

78 Dorpater Obstausstellung. — Baltische Wochenschrift fiir Landwirthschaft, Gewerbefleif und Handel.
13.Jg., Nr 35, 28.08.1875. Lk 435-436.

79 Resultate der zweiten Dorpater Obstausstellung. Zusammengestellt von Prof. O. Schmidt und Prof.
Dragendorff. Dorpat 1876. S. 3-4.

19



o

Tartumaa
Arendusselts

osales 150 aeda tUhes 1000 puuviljanaidisega, mida ei saadetud aga mitte ainuuksi Tartust, vaid
ka teistest linnadest ja moisatest koigi kolme Balti provintsi peale. Suvel toimunud naituse ajal
polnud vdimalik kdiki sorte proovida ning maarata — sugis- ja talvedunte puhul jai see moistagi
hilisema aja peale. Pirnide ja ploomide puhul piirduti Gldisema loetelu ja iseloomustusega.
Puuviljade nn katastrinimestikud asusid Ulevaate ilmumise aegu prof Dragendorffi valduses,
kelle kdest saanuksid huvilised asjakohast infot. Esimesse trukinimekirja jdudsid naitusel
osalenud 6unasordid, kuivérd nende puhul jéuti esimesena valmis identifitseerimisega
pomoloogilise kirjanduse alusel.?’ Nimekirja vbeti aga ka palju selliseid sorte, mida tuli pidada
kohalikeks ja seni pomoloogidele tundmatuteks sortideks — mis aga vaarivat edasist tdhelepanu.
Ja selliseid sorte polnud mitte vdhe —tervelt 158. Mis polevat olnud aga kaugeltki l6plik arv,
kuivérd osad naitusele saadetud sordid ei olnud korralikult valminud ning seega polnud neid
voimalik nduetekohaselt méarata. Ja kindlasti jai osa kohalikke sorte ka naitusele saatmata. Ja
kolmandaks leidus koostajate sénul kindlasti ka kohalikke sorte, mis polnud nimestikesse
joudnud - ja tegelikult seda ka nendega tutvunud asjatundjate hinnangul ei vaarinudki.®’
Tollastes pomoloogilistes sordinimestikes tunti kokku ca. 700 sorti.

Kohapeal kasvanud dunte iseloomustamiseks toodi vélja neli aspekti:

1) Meie 6untel on enamasti elegantsem véljandgemine ja tihti suuremad dimensioonid, kui
samadel sortidel nt Saksamaal. Esimene asjaolu tundub olevat tingitud paksemast
koorepealsest vahakihi tekkest, mis annab neile ldikivama véljandgemise ja mistottu on
neil harvemini kui valismaistel 6untel roosteplekke ja et - eriti kdib see renettide kohta -
mis kalduvad kdarima minema ja mida need meil palju véhem teevad kui véalismaal.
Viimase asjaolu pbhjuseks on ilmselt pikemad suvised paevad meil ja meie 6hu suurem
niiskusesisaldus.

2) Meie suvebunad kalduvad tugevasti klaasjaks minema. Selle p6hjuseks on pdevaste ja
diste temperatuuride suured vahed hilissuvel.®? O6kiilmade méju héirib dunas mahla
paiknemist.

3) Pea kéigil 6untel ja pirnidel on meil pikemad sabad kui véljamaal.®®

4) Siin toodetud suvebunad l[6hnavad rohkem, sligis- ja talibunad aga vdhem kui vélismaal.
Viimane kaib hiljem valmivate calvillide ja renettide kohta. Meie hilissuve ja stgise ehk
siis selle aja, kus aroom areneb, madalamad 6hutemperatuurid on selle péhjuseks, miks
viljad tuleb puudelt noppida varem, kui need on péris klipseks saada jéudnud.5

Viimane asjaolu selgitab ka hilisvalmivate dunasortide vdhemat magusust ja maitsvust. Komitee
pidas huvitavaks Hiiumaalt saadetud hilisvalmivate sortide puhul seda, et need korjatakse
septembri l6pus ning need on palju parema maitsega kui mandril kasvanud sama sordi dunad,
mis kiilmemate ilmade t6ttu on korjatud juba septembri alguses voi koguni augusti l6pus.®

80 Siistematiseerimisel lahtuti Lucase susteemist (vrdl. Resultate, 8). Eduard Lucas (1816-1882) oli saksa
pomoloog, kes arendas edasi Dieli sisteemi 6unte puhul ning to6tas valja sistemaatika pirnide ja
ploomide jaoks.

81 Resultate, 5-6.

82 Arvestama peab kindlasti ka kahen&dalast ajavahet toonase Vene keisririigi ja muu Euroopa vahel.

83 ’Valismaa’ all pidasid baltisakslased enamasti silmas Saksamaad.

84 Resultate, 7.

8 See augusti lopp oli uue kalendri jargi tegelikult septembri algus.
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Euroopa Maaelu Arengu
6llumajandusfon:
uroopa investeeringus
maaplirkondadesse

Nimestikus margiti haruldasemate sortide puhul dra ka kohad, kust need naitusele saadeti,
vahemharuldaste puhul aga aiad, kus selle sordi dunad olid saavutanud eriti korge kvaliteedi.

Lisatud numbrid viitavad numereeringule, mille all vastav puu on konkreetses aias leitav. Lisaks
naituseountele on nimestikus ka sorte, mille kohta oli teada, et neid siiski kasvatatakse — need
margiti nimestikus ara tarniga. Daugulli puukoolis® olemas olevate Gunapuude puhul on see
samuti &ra margitud — Glearune on mainida, et Daugull oli ka Uks naitusekomitee liikmetest.
Naitusel rahapuudusel auhindu ei jagatud (dra on toodud ka néitusebilanss), kuid esile otsustati
tosta aedu, kus komitee arvates oli kdige mitmekesisem sordivalik ning viljad olid eriti head.
Tartu aedadest vaarisid esiletdstmist harrade Bokownewi, Schrammi, Menzeli, Krugeri,
Wiskowetoffi (=Viskovatovi) (endise nimega Rech), Tarto, Sommeri, H. Hartmanni, Masingu,
Klattenbergi, Fleischhauseri ja Cordsi, Frederkingi, Birkenau, Beise ja Bartelsi aiad. Tartu
lAhiumbruses aga kiideti Muta karjamadisa ja Raadi mdisa. Linnakodanike aedade puhul on
paljudel puhkudel ilmselt tegu ka nn suvemoisatega — nt tlalpool mainitud Schrammi suvemaja
Tallinna teel jne.

Naitusenimestiku kokkuvdttes nenditi, et ntidd me teame, milliseid puuviljasorte meil leidub ja
mil mééaral ning milliseid sorte levitada tuleks. Ning ilma igasuguse kahtluseta leidub nii ménigi
seni tundmatu sort, mida tuleks sisse viia. [...] Meie aiad jatavad aga mulje, nagu oleks need
varasemalt kbrgemalt arenenud olnud kui praegu. Meil oli nimelt 1870 véga ebasoodne taly,
mille tulemusel nii ménigi 6rnem viljapuu vélja léks ja alles jaid vaid vastupanuvéimelisemad
sordid. Enamasti on aga paremate sortide puhul jadetud tegemata nende paljundamine. Viimast
tuleb ainult kahetseda, sest teadmist peenemate sortide kohta, mis end siinmail on éigustanud
Jja mille kasvatamist tuleks soovitada, jagub piisavalt. Juhtigu puuviljanéaitus sellele tdhelepanu ja
julgustatagu uutele katsetele neid kasvatada®’.

Mis siis seal nimestikus kohalikku leidus? Uheks parimaks sordiks peetakse nimestikus
kohalikku ,,Suisleppa“, mis kasvanud enamikes aedades, mh Schrammi, Wiskowatoffi ja
Daugulli juures. Arutletakse selle péritolu Uile, mh peetakse kirjavahetust pomoloog Lucasega.®®
Ja tbesti, 1877. aastal ilmub pomoloogilises erialakirjanduses Saksamaal Lucase teade
Dorpatist parit isearanis ilusast ,,Suislepa“-6unast mis on koigile tundmatu ja millest on raske
ilusamat leida. Lucas arutleb ,,Suislepa“ sarnasuse Ule virsikpunase roosdunaga (Pfirsichroter
Rosenapfel), kuid leiab, et Tartust saadetud ,,Suislepp” sailib kauem, kuni septembri l6puni.

88 Asutatud 1822.
8 Resultate, 33.
8 Samas, 14-15.
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Der Suislepper-Apfel aus Dorpat.

) ! ~ (Mit Abbildung.)

Unter den mir im vorvorigen Jahre zugesendeten Frichten von
Dorpat, welehe ich der Gite des Hetrn Professor Dr. Sehmidt ver-
dankte, war such ein Apfel von wunderbarer Schonheit mit dem
obigen Namen, welchen Niemand kannte, Es ‘michte wenig sehinere
Aepfel geben. Als ich dsnn im vorigen Jahre den Apfel wieder
von da erhielt, fiel mir plotzlieh die Aehnlichkeit der Form und des
Geschmacks mit dem Pfirsichrothen Roséﬁapfef, welchen wir im Jahr-
gang 1874, pag. 97 niher besprochen und abgebildet haben, suf.
Es fragt sich nun, ist der Kurlindische Suislepper wirklich Pfirsich-
rother Sommerapfel, oder nur eine sehr iihnliche Varietat. Teh wieder-
hole, dass es wenig Aepfel geben michte, die im' Colorit zarter und
schiner sind. Auch hielten sich diese Dorpater Aepfel bis Ende
September, wihrend der Pfirsichrothe Rosenapfel kaum den August
iiberdauert. Sollte ein Pomolog iiher diesen priichtigen Apfel, der
za den Gestreiften Rosenipfeln mit gesehlossenem Keleh gehort und
zu den platien Sommeriipfeln zu ziihlen ist, Nilieres mittheilen kisnnen,
so wire ich sehr dankbar. ’ * Dr. Ed. Lueas.

Tagasi aga 1875. aasta puuviljanaituse nimestiku juurde. Eeskujulikuks lauadunaks nimetatakse
selles ka Dorpater Erdbeerapfel’it ehk ,Tartu maasikbuna“, mida leidub Frederkingi, dr
Mathieseni, A. Schmidti ja Daugulli aias. Oun parinevat kadunud tisler Steinbergi aiast, kasvab
siin vaga hésti, kannab rikkalikult ja oli vdlismaal tdnaseni tundmatu. Oletatavasti kohalik sort,
pealegi isearanis ilusa valjanagemisega oli ka ,,Alabasteroun® (Alabasterapfel), mida leidus
major Wulfi, Brinckenhofi ehk Bringi modisas Vonnu kreisis tdnases Latis, ning Schiele aias
Péltsamaal).®® Uhe rooséuna Liivimaa seemik (Livldndischer Sdmling eines Rosenapfels) kasvas
ka Luua moisa aias.*® Valguta mdisast oli von Sivers naitusele saatnud ,,Suvereneti, mida tuleb
edasijalgida. Ilmselt oli tegu esialgu identifitseerimata kohaliku dunaga. Muta moisast Tartu
kilje alt parines aga Dorpater Muscateller ehk ,,Tartu muskaatdéun®, mis oli vdlismaal tundmatu
6un.® Tartu aiaomaniku ja seltsi liikkme Tarto kaest parines aga Goldreinette von Tarto ehk ,Tarto
kuldrenett, mis nais olevat kohalik, viaga tdhelepanuvéérne, suur ja ilus 6un.*

Pirnide puhul nimetati, et neid Tartus vaga ei kultiveerita, pdhjuseks oletatavasti ebasoodne
kliima. Samas naidanud naitus, et meie juures lksikud vaga head pirnisordid edenevad ja
pirnikultuuri véiks nende kasvatamise labi oluliselt tosta. Nimetati kokku 26 pirni, nende seas
véhevéartuslikud ,Suhkrupirn“ (Zuckerbirne) ja ,,Suvibergamott“ (Sommerbergamotte). Tartus
laialt levinud oli aga ,,Tonkovetka“ (Tonkowétka) — mis olla jallegi vdhevaartuslik, kuna see sort
aga koguni Peterburis kasvavat, siis vdiks seda kasutada pookealusena. Stigissortidest oli Tartus
koige levinumaks ,,Stgisbergamott” (Herbstbergamotte), oma heade omaduste poolest ka
soovitatav. Tartus leidus sellest kahte alaliiki, mdlemad oletatavasti kohalikku paritolu.
Naitusele oli seda aga saadetud koguni Saaremaalt Karja moisast.*

8 Samas, 15.
% Samas,16.
%1 Samas, 20
%2 Samas, 23.
% Samas, 26-29.
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Ploomide kohta kirjutati, et need kasvavat hasti kdikjal Liivimaal, siiski kultiveeritavat neid
suhteliselt vahe, kuna need saavat liiga hilja kipseks, ndnda et kilm saagi enne selle valmimist
jéuab ara votta. Eriti kdivat see renkloodide ja teiste 6rnemate sortide kohta. Kdige levinumaks
on kohalik nn Liivimaa ehk talupojaploom, mis saab varakult valmis ja on omajuurselt
paljundatav. Tegu on kollase ploomiga, mis sarnaneb munaploomile ja on tsnha hea maitsega.
Lisaks sellele nimetatakse Uht teist, kohalikku omajuurset punast ploomi, mis aga pole nii hea
kui kollane. Kiitvalt nimetati Raadi mdisa spaleerploomipuid.®*

Naitust kajastati moistagi ka aianduslehes. Mdningaid detaile: kergesti riknevat puuvilja séilitati
naitusel glutseriinis. Lisaks duntele, pirnidele ja ploomidele leidus naitusel ka meloneid,
viinamarju, nagu ka véike taldrik maasikatega, sordist, mis on hea maitsega, tédénuvaarselt kuni
stigiseni saaki andev ja vastupidav. Maasikate kasvatajaks oli professor Georg von Dragendorff
ise, kes seda maasikasorti juba mitmendat aastat kasvatas. [...] mainida tuleks veel tervet
Sampinjonidekolooniat Schrammi aiast, kus neid kultiveeritakse, ehk voiks see kultuur ka meil
levima hakata, mujal kasvatatakse neid suure rahalise eduga.®

Paradiisidunu naitusekontekstis ei mainita, kuid hiljemalt 20. sajandi alguses neid Tartus leidus
ja nagu jareldada vdib, oli levinud ka nendest kompotilaadse salati tegemine. Tartus ilmunud
Nordlivlédndische Zeitungi 1903. aasta 195. numbris pakutakse Tahe tdnava majas number 13
paradiisidunu salati tegemiseks muugiks:

Paradiesapfel

Zu Salat — Stern.-Strasse Nr. 13,
B AT

Nordliviédndische Zeitung, 1.(14.)09.1903, nr 195, lk 3.

Tundub, et Tartus kasvasid ,,Suislepad® ka veerand sajandit hiljem hasti. Nii kiidetakse kohalikus
lehes 1903. a nunnukonkursi vaarilist suislepaduna: Hiljuti esitleti meile objekti, mis oleks vaart
ménd puuviljanéitust ehtima — see oli 6un séherduses suuruses, nagu meie seda veel kunagi
nédinud ei ole. See kaalus Uhe naela ja 17 loodi ning meenutas suuruse poolest mitte just vaikest
arbuusi. Tegu pole mitte ainult pelgalt looduse tembuga, kuna puu omanik — hiigeléun kasvas
Tahtvere tdnava maja nr 43 aias — on puul lasknud eriti hoolsa hoolitsuse labi seda vaetades,
kuumal ajal kastes jne abil hasti edeneda.®
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